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L’any 1940 la família Orpí-Muñoz instal·la una parada de polleria al Mercat de la Independència de Terrassa 
(Barcelona). L’esperit emprenedor dels seus promotors obre un constant procés d’evolució fins arribar al 1968, és 
llavors quan neix TACISA com a escorxador d’aus.

El 1991, després d’haver introduït el xai, la vedella, el porc, aus i productes elaborats, s’inauguren les instal·lacions 
actuals. I mantenint la seva estructura familiar, la empresa s’ha expandit i modernitzat fins arribar a la seva actual 
configuració.
 
Actualment, TACISA és un magatzem frigorífic, sala d’especejament i fàbrica de productes elaborats càrnics. La 
seva gamma de productes s’ha anat ampliant fins a abastir de boví, porcí, equí, caprí, oví, aus, conill i productes 
elaborats, així com una gran varietat d’embotits i formatges.

MÉS DE 50 ANYS EN EL SECTOR ENS AVALEN

UNA MICA D’HISTÒRIA...

TACISA
DESDE 1968
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QUALITAT

AGILITATADAPTACIÓ

CONFIANÇA

LOGÍSTICA

DISTRIBUÏDORS EXCLUSIUSINSTAL·LACIONS

PRODUCTE FRESC

Realitzem el especejament i l’elaboració 
dels productes en les mateixes instal·la-
cions de Tacisa. Tenim el control total 
de tot el procés, d’aquesta manera s’asso-
leixen nivells òptims en el tractament, la 
conservació i la qualitat de la carn.

Agilitat en la tramitació i la entrega de 
les comandes. La comanda que ens fas 
avui te la servim demà. 

Capacitat de donar solució a qualsevol 
necessitat relacionada amb el producte 
carni. Capacitat d’adaptar-se a la neces-
sitat de cada sector: Comerç tradicional, 
HORECA i distribució moderna.

50 anys d’experiència en el sector ens 
avalen, així com l’equip humà que es 
composa de 80 professionals altament 
compromesos i qualificats. Remarcar que 
el tracte personalitzat del nostre departa-
ment comercial ens dóna un valor afegit.

Som el distribuïdor exclusiu per a Bar-
celona província de la carn fresca amb 
Denominació específica Ternasco de 
Aragón i del porc Selecta alimentat amb 
castanyes de Coren.

Tacisa disposa de 4.500m2 d’instal·la-
cions pròpies dotades amb una estructu-
ra i un equipament avançat incloent una 
gran capacitat de cambres frigorífiques.

Estem situats molt aprop teu, a Terrassa. 
La nostra localització així com la flota de 
23 camions pròpia ens garanteixen l’en-
trega diària de les comandes sense de-
pendre d’una empresa externa. 

La optimització de tots els nostres re-
cursos (capacitat d’emmagatzematge, 
de producció i de distribució) ens han 
permès garantir l’entrega de productes 
frescos i elaborats diàriament. 

SOLUCIONS A MIDA PER A CADA SECTOR
TACISA disposa d’una àmplia gamma de carns fresques en canal, en especejament i en format lliure distribució, 
a més d’un sortit de productes elaborats propis que ens permeten satisfer completament les necessitats dels nos-
tres clients més exigents. 

HORECA 

Som especialistes en la elaboració de productes 
carnis que s’adapten a les necessitats dels nostres 
clients en quant a format, sabors i presentacions. 
Disposem de producte fresc manipulat i tractat de 
manera personalitzada. D’aquesta manera podem 
donar solució perfectament desde les exigències 
dels menús fins a les creativitats gastronòmiques 
més gourmets. 

COMERÇ TRADICIONAL

Fidels als nostres orígens oferim als nostres clients 
minoristes un servei personalitzat basat en el servei 
diari i l’atenció del nostre equip comercial. Posem 
a la disposició del client tot tipus de carns fresques 
(porc, vedella, xai, aus, conill...) i el seu especejament. 
El nostre objectiu és col·laborar i créixer amb el pro-
fessional del petit comerç tradicional.
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CARN DE

VACÚ
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Especejament del

Vacú

VEDELLA / TERNERA 

Ens referim com a vedella a l’animal que encara no 
ha complert l’any d’edat. La carn és de color vermell 
viu, amb grassa blanca però poc infiltrada. L’animal 
pot arribar a pesar entre 150 i 230 Kg en el sacrifici.

VACA / VACA

La vaca és la femella de més de 4 anys d’edat i amb un 
pes de sacrifici d’uns 400 Kg. El color de la seva carn 
és més fosc. La grassa és més groguenca i té més gras-
sa infiltrada, això fa que el seu gust sigui més intens.

BOU / BUEY

El bou és el mascle castrat entre els 6 i els 9 mesos 
d’edat i sacrificat quan té més de 4 anys amb un pes 
entre 500 i 1000 Kg.

ANOLL /AÑOJO 

L’anoll és el mascle o femella de 12 a 48 mesos d’edat 
i que ja s’alimenta de pastures i pinso. La seva carn 
és de color púrpura brillant, és tendre i sucosa, i és 
més gustosa que la de vedella. El pes de sacrifici és 
de 250 a 300 Kg.

CATEGORÍES DE CARN DE VACÚ

UNA CARN DE CATEGORIA

Dins del vacú es poden classificar les carns en funció si aquestes ón procedents d’animals joves o les obtingu-
des d’animals adutls.

Coll

Papada

Estofar (pit)

Culata espatlla
Llata

Rodó d’espatlla

Bistec de pobre

Filet

Llom alt
Llom baix

Culata cuixa

Cap de mort

Culatí
Crustó

Rodó de cuixa
Tapa plana

Ossobuco

Jarret
Costella

Falda

Cua
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Vedella

TAPA DE TERNERA

CULATA CUIXA DE VEDELLACRUSTÓ DE VEDELLA
CADERA DE TERNERA

CAP DE MORT DE VEDELLA
BABILLA DE TERNERA

TAPA PLANA DE VEDELLA
CONTRA DE TERNERA

RODÓ DE CUIXA DE VEDELLA
REDONDO DE PIERNA DE TERNERA

CULATÍ DE VEDELLA
CULATÍN DE TERNERA

Fresc    1 unitat    2,8-4,5 Kg.00028

Fresc    1 unitat    1,5-2,5 Kg.00309Fresc    1 unitat    1,5-2,2 Kg.00035

Fresc     1 unitat     5-6,5 Kg.00308

01031 Tallat    12-15 talls    1,3-1,6 Kg.

Bistec de vedella 1aA

Bistec de vedella 1aA Escalopa de vedella

Fresc     1 unitat   4-5 Kg.

Fresc     1 unitat   6-7,5 Kg.

00027

00030

01030

01030

Tallat    8-10 talls    1,3-1,6 Kg.

Tallat    8-10 talls    1,3-1,6 Kg.
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Vedella
FILET DE VEDELLA
SOLOMILLO DE TERNERA

MITJANA DE VEDELLA
CHULETA DE TERNERA

LLOM ALT
LOMO ALTO

LLOM BAIX
LOMO BAJO

Quina diferència hi ha entre 
“chuletón” i entrecot ? 

CHULETÓN
S’obté de tallar perpendicularment 
el llom alt (part ample de la mitja-
na) amb os a partir de 4cm de gruix.

ENTRECOT
S’obté de tallar perpendicularment 
el llom baix (part estreta de la mit-
jana) sense os d‘uns 2,5cm de gruix.

Fresc    1 unitat    1,8-2,2 Kg.00033

 Amb os    1 unitat    4,5 Kg aprox.00035

00794 Sense os   1 unitat            - Kg.

 Amb os    1 unitat    3 Kg aprox.00313

00795 Sense os   1 unitat            - Kg.

 Amb os    1 unitat     8-11 Kg.00034

00707 Sense os   3-4 talls   1,2-1,5 Kg.

Talls a mida

Talls a mida Talls a mida

BLOC MITJANA DE VEDELLA
BLOQUE MICHANA TERNERA

 Fresc    1 unitat    14,5-18 Kg.00483



Bistec de vedella 1aB

Churrasco de vedella
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COSTELLA DE VEDELLA
COSTILLAR DE TERNERA

RODÓ D’ESPATLLA DE VEDELLA
PEZ DE TERNERA

BISTEC DE POBRE DE VEDELLA
AGUJA DE TERNERA

CULATA D’ESPATLLA DE VEDELLA
CENTRO DE ESPALDA DE TERNERA

LLATA DE VEDELLA
LLANA / ESPALDILLA DE TERNERA

Fresc    1 unitat    2-3 Kg.00036

Fresc      1 unitat     4,5-6 Kg.00311

01107 Tallat    10-12 talls    1,4-1,6 Kg.

Fresc     1 unitat       2,5-3,2 Kg.00310

01092 Tallat    10-12 talls    1,3-1,5 Kg.

Fresc      1 unitat      2,5-3 Kg.00689

01034 Tallat    10-12 tires    1,3-1,5 Kg.

Fresc       1 unitat      1-1,5 Kg.00314

01016 Tallat    24-27 talls    1,4-1,6 Kg.

Fricandó de vedella

Vedella

DESCOBREIX
LA RECEPTA



Estofar de vedella a daus
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OSSOBUCO DE VEDELLA
OSSOBUCO DE TERNERA

PIT DE VEDELLA
PAPADA TERNERA

ENTRAMA DE VEDELLA

ESTOFAR CUNILL DE VEDELLA

ENTRAÑA DE TERNERA

MORCILLO SIN HUESO DE TERNERA

PITO DE VEDELLA
PITO DE TERNERA

Fresc    4-6 unitat    3-4 Kg.

Fresc    1 unitat    2-3 Kg.

00573

00312

Fresc    1 unitat    0,4-0,6 Kg.00736

Fresc    1 unitat     Per Kg.00031

01003 Daus    Granel    1,3-1,6 Kg.

Fresc    1 unitat   2,2-3,5 Kg.00484

01093 Tallat     8 talls     1,6-1,8 Kg.

JARRET DE VEDELLA
CULATA DE CONTRA DE TERNERA

Fresc    1 unitat    1,5-2,5 Kg.00313

Vedella
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CAP DE MORT DE VEDELLA GALLEGA
BABILLA DE TERNERA GALLEGA

CENTRE DE CULATA DE VEDELLA GALLEGA
CENTRO DE CADERA SIN RABILLO DE TERNERA

BLOC DE VEDELLA GALLEGA
BLOQUE DE TERNERA GALLEGA

1/2 CANAL DE VEDELLA GALLEGA
1/2 CANAL DE TERNERA GALLEGA

LLATA DE VEDELLA GALLEGA
LLANA / ESPALDILLA DE TERNERA GALLEGA

La carn amb la IGP Ternera Gallega és 
exclusivament de vedells nescuts, criats i 
sacrificats a Galícia, que procedeixen de 
races autòctones i que han superat un rigorós 
programa de control integral.

·  Sacrifici amb menys de 10 mesos d’edat.
·  Alimentació tradicional de màxima qualitat 
   (llet materna, farratges i concentrats d’origen 
   exclusivament vegetal.
·  Explotacions familiars amb mà d’obra pròpia.
·  Carn de gust intens i agradable, amb una 
   extraordinària tendresa.

IGP Vedella Gallega

Buit    1 unitat    2-4 Kg.00587

Fresc    1 unitat    14,5-18 Kg.00709Fresc    1/2 canal    105-120 Kg.00617

00813

Buit    1 unitat    4-5 Kg.00551

Vedella gallega

Fresc    1 unitat    2-3 Kg.
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LLOM ALT ANGUS IRLANDA

CUBE-ROLL ANGUS IRLANDA

LOMO ALTO ANGUS IRLANDA

CUBE ROLL ANGUS IRLANDA

BISTEC DE POBRE ANGUS IRLANDA
AGUJA DE AÑOJO ANGUS IRLANDA

ANGUS

Black Angus és la última expressió de la carn ir-
landesa premium de vacú. La carn de black Angus 
és famosa pel seu gust únic, és una carn suculenta 
i tendra, de caràcter i distinció inigualables.

·  Criats en llibertat a extenses pastures durant el 
primer any o any i mig.

·  Els caps de bestiar son negres i sense banyes. 

·  Greix infiltrat en el múscul, proporcionant a la 
carn el seu característic vetejat i aconseguint una 
carn molt gustosa.

Angus d’Irlanda

Buit    1 unitat    7-8 Kg.

Buit    1 unitat    1,5-2,8 Kg.

00457

00397 Buit    1 unitat    4,8-6,3 Kg.00542

Black Angus

MITJANABISTEC DE POBRE

NEBRASKA

LOMO ALTO DE AÑOJOAGUJA DE AÑOJO

Buit    1 unitat    7-9 Kg.00088 Buit    1 unitat    5-6 Kg.00525
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FILET DE VACA 
SOLOMILLO DE VACA

LLOM ALT DE VACA SENSE OS

LLOM ALT DE VACA SENSE OS

LOMO ALTO DE VACA SIN HUESO

LOMO ALTO DE VACA SIN HUESO

LOMO BAJO DE VACA

LOMO BAJO DE VACA

LOMO BAJO DE VACA

LOMO BAJO DE VACA

CUA DE VACA
RABO DE VACA

Buit    1 unitat    2,2-2,5 Kg.00401

Buit    1 unitat    3,5-4,5 Kg.

Buit    1 unitat    3,5-4,5 Kg.

00802

00225

Buit    1 unitat    6-7,5 Kg.

Buit    1 unitat    6-7,5 Kg.

00222

00430

Buit    1 unitat   0,9-1,3 Kg.00624

C0624 Tallat     7 talls    0,9-1,3 Kg.

Vaca

*PREMIUM* *PREMIUM*
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LLOM 8 COSTELLES
LOMO 8 COSTILLAS

15

Quan madurem la carn el que fem és que es des-
compongui el col·lagen que és el que fa que la 
carn estigui ferma, d'aquesta manera disminuïm 
la duresa de la carn i es torna més tendre. A més 
a més aconseguim incrementar l'aroma i el gust.

La lletra (A,B,C) = Taxa de rendiment
La lletra, descriu el porcentatge de carn comes-
tible de la res; i es compon de tres nivells on A 
representa el rang major, passant der B i acabant 
amb C.

El número (1-5) = Qualitat de la carn
El número, representa la qualitat de la carn en el 
seu conjunt (marmoleig, color, qualitat, fermesa, 
suavitat...), on 5 és el número màxim de clasifica-
ció i 1 el mínim.

Carn madurada o Dry Aged

Què significa A5?

DRY
AGED

Dry Aged / Wagyu

Madurat    1 unitat   12-13,5 Kg.00459

C0459 Tallada    1 unitat    12-13,5 Kg.

WAGYU

LLOM ALT WAGYU JAPAN A5
LOMO ALTO WAGYU JAPAN A5

Buit    1 unitat    3 Kg. aprox.00209

Per encàrrec
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RETALL PLA (SECRET BLANC)
SECRETO BLANCO

CARN DE

PORC

Tallat    6-8 talls    1,6-2 Kg.00094

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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Especejament del

Porc

GARRINET / COCHINILLO

Ens referim a garrinet quan parlem del porc més 
jove, més específicament, és la cria del porc que 
encara està en el període de lactància. La edad de 
sacrificio debe ser menor a dos meses y con un 
peso no superior a los 6,5 Kg.

PORC SELECTA / CERDO SELECTA

El porc Selecta es crea a partir del creuament de 
races rústiques seleccionades, obtenint així un 
bon grau de grasa infiltrada. S’alimenta de forma 
natural a base de cereals i finalment amb castanyes, 
d’aquesta manera aporta a la seva carn un gust 
exquisit lleugerament dolç.

PORC IBÈRIC / CERDO IBÉRICO

El porc ibèric és més petit que el porc blanc, més 
musculat, de pell fosca i pél més curt. Té la parti-
cularitat de tenir molta grasa infiltrada al múscul, 
una característica crucial per al seu aspecte, aroma 
i gust.

PORC BLANC / CERDO BLANCO

El porc blanc es cría de manera intensiva (sense 
cap mena d’exercici) i s’alimenta exclusivament de 
pinso,. Això fa que la carn sigui més magra i sense 
greix infiltrat. Té un pes en canal de 70 a 80 Kg. i es 
sacrifica a l’edat d’uns 6 mesos.

CONEIX LES DIFERENTS VARIETATS DEL PORC

UNA CARN MOLT VERSÀTIL

La classificació del porc ve donada per l’edat, la raça i la alimentació de l’animal. 

Careta

Galtes
Coll Filet

Llom canya
Llonza

Costella
Pernil

Retall pla

Espatlla

Papada
Mans

Panxeta

Presa
Pluma
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CARN MAGRA DE PERNIL
MAGRA DE JAMÓN

MANS
MANOS

LLONZA
CHULETERO

LLOM CANYA
CINTA DE LOMO

CARN MAGRA DEL COLL
AGUJA DESHUESADA

FILET
SOLOMILLO

Fresc    1 unitat    1,5-3 Kg.00004

Fresc    1 unitat    0,4-0,48 Kg.00017

Fresc    1 unitat    6,5-8,5 Kg.00005

01072 Tallat    15 talls     2 Kg aprox.

Fresc    1 unitat    2,8-3,5 Kg.00009

01076 Tallat    40 talls    1,5-1,9 Kg.

Fresc      1 unitat      1,7-2,3 Kg.00003

01168 Tallat    18-24 talls    1,7-2,3 Kg.

Fresc     1 unitat     0,4-0,5 Kg.00016

00464 Tallat    2 meitats    0,4-0,5 Kg.

Porc blanc
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PAPADA
PAPADA

CARETA SENSE ORELLA
CARETA SIN OREJA

PLUMA
PLUMA

COSTELLA
COSTILLA

PANXETA
PANCETA

GALTES
CARRILLADA

Fresc   1 unitat    2-2,5 Kg.

Tallat   7-8 talls   1,4-1,6 Kg.

00002

01086Buit    granel    2,5 Kg. aprox. 00088

Buit    1 unitat    2,2-2,5 Kg.00015

Fresc   1 unitat   1,9-2,8 Kg.00014

01078 Tallat    18 talls    1,5-1,7 Kg.

Fresc    1 unitat    0,3 Kg.

Tallat   6 unitats    2 Kg.

00108

01035

Fresc      1 unitat    0,28-0,36 Kg.

Tallat    4 meitats      1,2-1,4 Kg.

01056

01070

Porc blanc



20

GARRINET TALLAT
COCHINILLO CORTADO

GARRINET DE - 4 Kg.
COCHINILLO DE - 4Kg.

GARRINET DE 4 A 5 Kg.
COCHINILLO DE 4 A 5 Kg.

GARRINET DE 5 A 6 Kg.
COCHINILLO DE 5 A 6 Kg.

ESPATLLA DE GARRINET
PALETILLA DE COCHINILLO

Congelat    1 unitat    -4 Kg.00612 Congelat    1 unitat    4-5 Kg.00115

Congelat    1 unitat    5-6 Kg.00023 Congelat    1 unitat    0,4-0,6 Kg.00630

Congelat    1 caixa    5 Kg.00742

CongelatCongelat

Congelat Congelat

Congelat

Garrinet

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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GALTA IBÈRICA FILET IBÈRIC
CARRILLERA IBÉRICA SOLOMILLO IBÉRICO

SECRET IBÈRIC 1ª
SECRETO IBÉRICO 1ª

LLOM IBÈRIC
LOMO IBÉRICO

PRESA IBÈRICA
PRESA IBÉRICA

RACK IBÈRIC
RACK IBÉRICO (CHULETERO)

Buit   4 unitats   0,35 Kg. aprox.00287 Buit    1 unitat    0,35 Kg. aprox.00739

Buit    1 unitat    0,7 Kg. aprox.00749 Buit    1 unitat    2,8 Kg. aprox.00378

Buit    2 unitats    0,7 Kg. aprox.00353 Buit   1 unitat   2,8 Kg. aprox.00657

Porc ibèric
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PORC SELECTA

COSTELLA “SELECTA”
COSTILLA “SELECTA”

LLONZA “SELECTA”
CHULETA “SELECTA”

LLOM “SELECTA”

ESPATLLA SENSE OS “SELECTA”

LOMO “SELECTA”

PALETA SIN HUESO “SELECTA”

Buit    1 unitat    3,6-4,6 Kg.

Buit    1 unitat    5,6-7,2 Kg. Buit    1 unitat    2,6-3,8 Kg.

00667

00776 00770

Buit    1 unitat    1,5-2 Kg.00772

Raça seleccionada

El Porc Selecta es crea a partir del creuament de races rústiques selec-
cionades, obtenint així una carn amb un bon grau d’infiltració, amb una 
textura més tendre i gustosa.

Cría tradicional

Els porcs s’engreixen lentament i sense presses, a granges més petites, 
amb sortida al camp, garantitzant d’aquesta manera que es puguin moure 
lliurement, el que afavoreix el benestar animal i a la qualitat de la seva carn.

Alimentació natural

Alimentats de forma natural, a base de cereals 
tradicionals com la civada i el blat, juntament 
amb la castanya, que s’afegeix a la seva dieta 
els últims mesos d’engreix, i que aporta a la seva 
carn un gust exquisit, lleugerament dolç, a més 
a més d’unes propietats nutricionals més saludables.
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CAP DE LLOM “SELECTA”

LAGARTO “SELECTA”

AGUJA DESHUESADA “SELECTA”

LAGARTO “SELECTA”
CANSALADA “SELECTA”

SECRET “SELECTA”

PANCETA “SELECTA”

SECRETO “SELECTA”
PRESA “SELECTA”
PRESA “SELECTA”

Buit    3-4 talls    0,5-0,8 Kg.00638 Buit    1 unitat    0,6-0,8 Kg.00660

Buit    1 unitat    2,4-3,4 Kg.00774 Buit    1 unitat    400g aprox.00201

Buit    1 unitat    2-2,8 Kg.00771

Porc Selecta

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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CARN DE

XAI

BRAONS DE XAI
JARRETES DE CORDERO

Congelat   2 unitats    5 Kg aprox.00443

Congelat

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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CLASSIFICACIÓ DEL XAI

UNA CARN AMB GUST EQUILIBRAT

Anomenem xai a l’animal de fins a un any d’edat. La carn és de color blanc els primers anys, després es torna 
rosada i més tard fosca.

Especejament del

Xai

Pit

Pany

Cuixa

Espatlla

Braons

Coll

XAI IMPERIAL / LECHAZO

Ens referim a animals de men-
ys de 1 mes i mig d’edat i que el 
seu pes oscil·la entre els 6 i 7 Kg. 
Aquests animals s’alimenten de 
llet. La carn de xai imperial és 
molt fina i gustosa, una mica 
menys nutritiva que la dels 
exemplars de major edat.

XAI / CORDERO

És l'animal de menys de 4 me-
sos d'edat. Al voltant dels 45 
dies es prudeix el deslletament 
i l'animal passa a alimentar-se 
de pastures i pinso. Es tracta 
d'un animal que es sacrifica 
amb 15Kg. com a màxim. La 
carn és menys tendre, però 
més gustosa.

TERNASCO DE ARAGÓN

El Ternasco de Aragón es un 
animal d’indicació geogràfica 
protegida (IGP), de races autòc-
tones aragoneses i amb un rigu-
rós procés de criança i alimen-
tació. La carn del Ternasco de 
Aragón prové d’animals joves 
seleccionats, de menys de tres 
mesos d’edat i alimentats amb 
llet materna. La carn destaca per 
ser tendre i de gust equilibrat. El 
pes de sacrifici és de entre 8 i 
12,5 Kg. 



26

XAI IMPERIAL (LLETÓ) 

ESPATLLA DE XAI

LECHAZO DE BURGOS

PALETILLA DE CORDERO

CUIXA DE XAI
PIERNA DE CORDERO

COLL DE XAI
CUELLO DE CORDERO

Fresc     1 unitat      6-7,2 Kg.

Canal   2 meitats   6-7,2 Kg.

00045

A0045

  Fresc     1 unitat   0,9-1,2 Kg.

Congelat   1 unitat   0,9-1,2 Kg.

00318

00323

Congelat    2 unitats    1,3-1,55 Kg.00271

  Fresc     1 unitat   1,2-1,5 Kg.

Congelat   1 unitat   1,2-1,5 Kg.

00317

00629

Congelat

Com el puc identificar?

Carn amb baix greix saturat

El “Ternasco de Aragón” s’identifica fàcilment 
a qualsevol punt de venta gràcies al segell 
corregut amb les sigles TA impreses amb vermell 
directament a la carn.

El “Ternasco de Aragón” té un contingut molt 
baix en greix saturat, per el qual es pot considerar 
cardiosaludable. Ja que ajuda a perdre pes i 
no modifica substancialment la quantitat de 
colesterol en relació a altres carns considerades 
tradicionalment cardiosaludables.

TERNASCO D’ARAGÓ
TERNASCO DE ARAGÓN

Fresc    1 unitat    4-5 Kg.00035

Xai

Per encàrrec
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TOURNEDÓ DE XAI "AGNEI IBÉRICO"COLL DE XAI SENSE OS "AGNEI IBÉRICO"

PANY DE XAI

TOURNEDÓ DE CORDERO "AGNEI IBÉRICO"CUELLO DE CORDERO SIN HUESO "AGNEI IBÉRICO"

COSTILLAR DE CORDERO CON PECHO Y CUELLO

XAI
CORDERO

Fresc     1 unitat     10-11,5 Kg.

Fresc     1 unitat     11,5-13 Kg.

00061

00062

Fresc   1 unitat   2,6-3,25 Kg.

Tallat   56 talls   2,6-3,25 Kg.

00319

00033

XURRASCO DE XAI "AGNEI IBÉRICO"
CHURRASCO DE ORDERO "AGNEI IBÉRICO"

Congelat    4x2 unitats    5Kg. aprox.

Congelat    4x3 unitats    5Kg. aprox. Congelat    12x2 unitats    6Kg. aprox.

00614

00886 00723

Congelat

Congelat Congelat

Xai

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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CARN DE

CABRIT

2

3

1

Especejament del

Cabrit

Espatlla

Pany

Cuixa
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CABRIT
CABRITO

PANY AMB CUIXA DE CABRIT
COSTILLAR CON PECHO Y CUELLO

PANY DE CABRIT
COSTILLAR CON PECHO Y CUELLO

ESPATLLA DE CABRIT
PALETILLA DE CABRITO

CUIXA DE CABRIT
PIERNA DE CABRITO

Fresc     1 unitat      4-5 Kg.

Canal    2 meitats    3,5-5 Kg.

00063

A0063

Fresc    1 unitat    1,5-2,2 Kg.

Tallat      - talls      1,5-2,2 Kg.

00817

00120

   Fresc       1 unitat   <0,5 Kg.

Congelat    1 unitat   <0,5 Kg.

00380

00666

   Fresc      1 unitat   <0,65 Kg.

Congelat   1 unitat   <0,65 Kg.

00728

00375

Fresc    1 unitat     1,1-1,7 Kg.

Tallat    40 talls     1,1-1,7 Kg.

00059

00097

Cabrit

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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TRIPA DE VEDELLA
CALLOS TRIPA BLANCOS

CAP I POTA TALLADA
CALLOS CABEZA CORTADOS

MENUTS

Buit    1 unitat    1 Kg.00324 Buit    1 unitat    2 Kg.00092
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TRIPA DE VEDELLA MATANÇA
CALLOS MATANZA

TRIPA DE VEDELLA MATANÇA TALLADA

GALTES DE VEDELLA CONGELADES

PEUS DE XAI

CALLOS MATANZA CORTADOS

CARRILLERAS DE TERNERA CONGELADAS

PIES DE CORDERO

POTA DE VEDELLA CRUA

FETGE DE VEDELLA

PATA DE TERNERA CRUDA

HIGADO DE TERNERA

Buit    1 unitat    1,6-2 Kg.00869

Buit    1/2 unitat    1,8-2,2 Kg.00110 Buit    6 unitats    0,4-0,6 Kg.00302

Buit    2 unitats    800g aprox. 00885

Buit    1 unitat    2,5-3 Kg.00356 Buit    1 unitat    2-2,4Kg.00117

Congelat

Menuts
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Especejament del

Pollastre

AVIRAM

Pit

Ales

Contracuixes

Pernilets
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POLLASTRE POLLASTRE J. PRAT
POLLO POLLO J. PRAT

POLLASTRE DE PAGÈS POLLASTRE DE CORRAL

POLLASTRE EVISCERAT A L’AST

POLLO PAÍS POLLO DE CORRAL

POLLO EVISCERADO

Fresc    1 unitat    1,6-2 Kg.00040 Fresc    1 unitat    1,8-2,4 Kg.00687

Fresc    1 unitat    2,7-3,5 Kg.00010 Fresc    6 unitats    1,8-2,4 Kg.00746

Fresc    1 unitat    1,3-1,4 Kg.00260

PICANTONS
PICANTONES

Fresc    3 unitats    1,4 Kg.00112

Pollastre
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PERNILETS DE POLLASTRE

CUIXES DE POLLASTRE CONTRACUIXES DE POLLASTRE

JAMONCITOS DE POLLO

MUSLOS DE POLLO CONTRAMUSLOS DE POLLO

ALES DE POLLASTRE
ALAS DE POLLO

POLLASTRE TALLAT A QUARTS POLLASTRE TALLAT A L’ALLET
POLLO CORTADO A CUARTOS POLLO CORTADO AL AJILLO

Tallat    4 talls    1,6-1,8 Kg.01013 Tallat    Granel    1,6-1,8 Kg.01201

Fresc    6-8 unitats    1-1,3 Kg.00159Fresc    4 unitats    0,8-1,3 Kg.00265

Fresc    7-9 unitats    0,8-1,2 Kg.00105 Fresc    9-12 unitats    1-1,2 Kg.00102

Per encàrrec

Pollastre
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PIT DE POLLASTRE PIT DE POLLASTRE FILETEJAT
PECHUGA DE POLLO PECHUGA DE POLLO FILETEADA

GALLINA SEMI GALLINA PESADA

GUATLLES

GALLINA SEMI GALLINA PESADA

CODORNICES

VOLATERIA

Fresc    8 unitats    1,25 Kg.00043

Fresc    1 unitat    1,1-1,6 Kg. Fresc    1 unitat    1,3-1,9 Kg.00041 00041

Fresc    4-6 unitats    0,9-1,2 Kg.00085 Fresc    Granel    0,9-1,2 Kg.00649

Pollastre

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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LLONZAT DE GALL D’INDI A L’ALLET ESTOFAR DE GALL D’INDI
CHULETA DE PAVO AL AJILLO ESTOFAR DE PAVO

PERNILETS DE GALL D’INDI

GALL D’INDI PIT DE GALL D’INDI

JAMONCITOS DE POLLO

PAVO PECHUGA DE PAVO

BLANQUETA DE GALL D’INDI
BLANQUETA DE PAVO

 Tallat    Granel    2x1,5 Kg.  Buit   granel   3 Kg. 

Buit   5-6 unitats   2,2-2,6 Kg. Buit   6-8 unitats   2-2,5 Kg.

00524 00051

00050 00053

 Buit     2 unitats    1,8-2,2 Kg.

Tallat     24 talls     2 Kg.

00052

00133Fresc    1 unitat    4-6 Kg.00774

Gall d'indi
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CUIXES DÀNEC CONFITADES BLANQUETA D’ÀNEC CONFITADA
MUSLOS DE PATO CONFITADOS MANCHONES DE PATO CONFITADOS

CUIXA D’ÀNEC

ÀNEC MUT BARBERIE MAGRET D’ÀNEC

MUSLO DE PATO

PATO MUDO BARBERIE MAGRET DE PATO

FETGE D’ÀNEC
HIGADO DE PATO

 Confitat    12 unitats    3,825 Kg.  Confitat    27-33 unitats    3,8Kg. 

 Buit    1 unitat    0,3-0,5 Kg.

00694 00488

00578

   Fresc       1 unitat    0,5 Kg. 

Congelat    1 unitat    0,5 Kg.

00175

00162

   Fresc*      1 unitat    0,4-0,6 Kg.

Congelat    1 unitat    0,4-0,6 Kg.

00352

00474

Fresc    1 unitat    1,9-2,5- Kg.00090

Per encàrrec*Per encàrrec

Ànec
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Especejament del

Conill

CARN DE

CONILL

Espatlla

Llom

Cuixa
Costelles
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CONILL A L’ALLET

CONILL

CONEJO AL AJILLO

CONEJO

CONILL SENSE OS

CONILL A QUARTS

CONEJO SIN HUESO

CONEJO A CUARTOS

COSTELLES DE CONILLLLOMS DE CONILLESPATLLES DE CONILL
COSTILLAS DE CONEJOLOMOS DE CONEJOPALETILLAS DE CONEJO

Fresc    4 unitats    1 Kg.00644 Tallat    24 unitats    320 g.00742

Tallat    1 unitat    0,7-0,9 Kg.00618Tallat    1 unitat    1-1,2 Kg.00605

Tallat    1 unitat    1-1,2 Kg.01010Fresc    1 unitat    1-1,2 Kg.00042

Fresc    4 unitats    480 g.00223

Per encàrrec Per encàrrec Per encàrrec

Per encàrrec

Conill
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ALBÓNDIGAS

PRODUCTES

ELABORATS

MANDONGUILLES

Fresc    54 unitats    1,3 Kg.00623

DESCOBREIX
LA RECEPTA



41

SALSITXES DE PINTXO SALSITXES DE POLLASTRE
SALCHICHAS DE PINCHO SALCHICHAS DE POLLO

SALSITXES DE PORC FLAUTA
SALCHICHAS DE CERDO FLAUTA

SALSITXES D’ALL I JULIVERT
SALCHICHAS DE AJO Y PEREJIL

SALSITXES DE PORC SALSITXES DE PORC SENSE PEBRE
SALCHICHAS DE CERDO SALCHICHAS DE CERDO SIN PIMIENTA

Fresc    40 unitats    2 Kg.00064 Fresc    40 unitats    2 Kg.00859

Fresc    24 unitats    1,9 Kg.00858 Fresc    22 unitats    1,15 Kg.00399

Fresc    22 unitats    1,15 Kg.00603 Fresc    40 unitats    2 Kg.00055

Salsitxes
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BOTIFARRA ESPECIAL
BOTIFARRA ESPECIAL

BOTIFARRA DE PORC “SELECTA”
BOTIFARRA DE CERDO “SELECTA”

Fresc    1 unitat    0,8-1 Kg.00236 Fresc    10 unitats    1,5 Kg.00836

BOTIFARRA
BOTIFARRA

Fresc    10 unitats    1,5 Kg.00321



Fresc    10 unitats    1,5 Kg.
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BOTIFARRA DE CALÇOTS BOTIFARRA D’ALL I JULIVERT
BOTIFARRA DE CALÇOTS BOTIFARRA DE AJO Y PEREJIL

BOTIFARRA D’ESCALIVADA

BOTIFARRA DE ROVELLONS

BOTIFARRA DE ESCALIVADA

BOTIFARRA DE NÍSCALOS

BOTIFARRA DE ROQUEFORT

BOTIFARRA DE PINTXO

BOTIFARRA DE ROQUEFORT

BOTIFARRA DE PINCHO

Fresc    10 unitats    1,5 Kg.00338 Fresc    10 unitats    1,5 Kg.00377

Fresc    10 unitats    1,5 Kg.00485 00428

Fresc    10 unitats    1,5 Kg.00292 Fresc    5 unitats    0,7 Kg.00611

Botifarres



44

MINI XORIÇ FRESC
MINI CHORIZO FRESCO

XORIÇ FRESC LLIGAT
CHORIZO FRESCO ATADO

XORIÇ FRESC LLIGAT
CHORIZO FRESCO ATADO

XISTORRA XISTORRA
CHISTORRA CHISTORRA

Fresc    Granel    1,3-1,6 Kg.00453

Fresc    30 unitats    2,4-2,6 Kg.00140 Fresc    18 unitats    1-1,4 Kg.00860

Fresc    8 unitats    2,1-2,3 Kg.00137 Fresc    5 unitats    1-1,3 Kg.00861

Xistorra / Xoriç fresc

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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MORCILLA DOLÇA

MORCILLA LLIGADA

MORCILLA DULCE

MORCILLA ATADA

MORCILLA PICANT

MORCILLA DE CEBA I PINYONS

MORCILLA PICANTE

MORCILLA DE CEBOLLA Y PIÑONES

Consells per ser el rei de les barbacoes

· La carn es cuina millor quan està a temperatura ambient, així que s’haurà de 
treure de la nevera com a mínim una hora abans.  

· Tenir paciència amb el foc i esperar a que les brases tinguin un punt blan-
quinós. 

· Les brases fetes de carbó duren molt més que altres i mantenen una potència 
constant. 

· A l’hora de servir la carn, intentar fer-ho en taules de fusta perquè mantenen 
la calor. En les safates metàl·liques es refreda ràpidament.

· Col·locar la graella a una distància suficient de les brases, uns 20 cm, de ma-
nera que els aliments es cuinin poc a poc. 

Fresc    25 unitats    2 Kg.00136 Buit    2x16 unitats    2,7 Kg.00262

Fresc    6 unitats    2-2,5 Kg.00178 Fresc    6 unitats    2-2,5 Kg.00368

Morcilla
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MINI HAMBURGUESA DE VEDELLA
MINI HAMBURGUESA DE TERNERA

Fresc    12 unitats    130 g.00864

Fresc    12 unitats    130 g.00404 Fresc    12 unitats    130 g.00525

Fresc    12 unitats    130 g.00866

Fresc    12 unitats    130 g.00056

Fresc    12 unitats    0,55 Kg.00359

HAMBURGUESA DE PORC
HAMBURGUESA DE CERDO

HAMBURGUESA D’ALL I JULIVERT
HAMBURGUESA DE AJO Y PEREJIL

HAMBURGUESA DE CEBA
HAMBURGUESA DE CEBOLLA

HAMBURGUESA MIXTA
HAMBURGUESA MIXTA

HAMBURGUESA DE POLLASTRE
HAMBURGUESA DE POLLO

Hamburgueses
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HAMBURGUESA DE VACA

HAMBURGUESA BLACK ANGUS

HAMBURGUESA DE VACA

HAMBURGUESA BLACK ANGUS

Fresc    8 unitats     200 g.00721

CARN PICADA DE POLLASTRECARN PICADA DE VEDELLACARN PICADA DE PORC
CARNE PICADA DE POLLOCARNE PICADA DE TERNERACARNE PICADA DE CERDO

Fresc    Granel    0,8 Kg.00088 Fresc    Granel    1,5-1,8 Kg.00863

Fresc    12 unitats    130 g.00038

Fresc    Granel    0,8 Kg.00082

HAMBURGUESA DE VEDELLA
HAMBURGUESA DE TERNERA

Fresc    8 unitats     200 g.00479

Hamburgueses
DESCOBREIX
LA RECEPTA
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ALES DE POLLASTRE ADOBADES COSTELLA DE PORC ADOBADA
ALITAS DE POLLO ADOBADAS COSTILLA DE CERDO ADOBADA

PINTXOS VERMELLS VARILLA

PINTXOS VERMELLS GRANEL PINTXOS GROCS GRANEL

PINCHOS ROJOS VARILLA

PINCHOS ROJOS  GRANEL PINCHOS AMARILLOS GRANEL

PINTXOS GROCS VARILLA
PINCHOS AMARILLOS VARILLA

Tallat    Granel    1,8-2 Kg.00129 Tallat    Granel    1,8-2 Kg.00774

Tallat    15 unitats    1,3-1,5 Kg.00517Tallat    15 unitats    1,3-1,5 Kg.00095

Fresc    Granel    1,5-1,7 Kg.00754 Tallat    8 talls    1,9-2,2 Kg.00460

Adobats
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FRANKFURT EXTRA GRANEL

FRANKFURT FLAUTA

FRANKFURT EXTRA GRANEL

FRANKFURT FLAUTA

FRANKFURT EXTRA AL BUIT

FRANKFURT AL BUIT

FRANKFURT EXTRA AL VACÍO

FRANKFURT AL VACÍO

BRATSWURST
BRATSWURST

Tripa natural

22
cm

Tripa natural

17
cm

20
cm

Buit    13 unitats    1 Kg.00754

Fresc    Granel    2,5-3 Kg.00179 Buit    2 unitats    250g.00072

Buit    19 unitats    1,5 Kg.00876 Buit    14 unitats    1,2-1,7 Kg.00895

25
cm

Per encàrrec

Frankfurt
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OUS DE CORRAL M/L “COREN”
HUEVOS DE CORRAL M/L “COREN”

Fresc    24x6 unitats    53-73 g.00081

Què significa gallines camperes?

Las gallinas viuen en galliners amb sortida 
permanent a l’aire lliure, on poden picotejar 
vegetació, furgar en el terra i banyar-se a la sorra 
per la cudar les seves plomes. També disposen 
de penjadors on poden pujar a descansar, nius 
perquè ponguin els ous i material perquè furguen 
i picotegin. 

OUS
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OUS L

OUS DE GUATLLA

GALLEDA D’OUS DURS

HUEVOS L

HUEVOS DE CODORNIZ

CUBO DE HUEVOS DUROS

OUS XL

OU PASTEURITZAT

HUEVOS XL

HUEVO PASTEURIZADO

Cuits    70 unitats    - Kg.00119

Fresc    1 dotzena    63-73 g.00047 Fresc    20 dotzenes    +73 g.00091

Fresc    12 dotzenes    -53 g.00044

Tetrabric    1 unitat    1 litre00118

Ous
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BEICON FUMAT “SERRATELLES“
BEICON AHUMADO “SERRATELLES”

BEICON FUMAT SENSE PELL
BEICON AHUMADO SIN PIEL

EMBOTITS

Buit    1 unitat    3,5-3,8 Kg.00068 Buit    1 unitat    3,6-4,2 Kg.00878
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TOCINO IBÈRICO

TORREZNO DE SORIA

TOCINO IBÉRICO

TORREZNO DE SORIA

MORRO FREGIT
MORRO FRITO

BEICON NATURAL CANSALADA CURADA PEBRE
BEICON NATURAL PANCETA CURADA CON PIMIENTA

Fresc    18 talls    1,2 Kg aprox.00403

Caixa    12 unitats    80 g.00400Buit    1 unitat    3-4 Kg.00181

Curat    1 unitat    1,4-1,8 Kg.00346Buit    1/2 peça    2 Kg.00345

Embotits

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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BOTIFARRA BLANCA AMPLE
BUTIFARRA BLANCA ANCHA

BISBE NEGRE “LA PEDRA” BISBE NEGRE “SALGOT”
BULL NEGRO “LA PEDRA” BULL NEGRO “SALGOT”

BISBE BLANC “LA PEDRA”
BULL BLANCO “LA PEDRA”

BISBE BLANC “SALGOT”
BULL BLANCO “SALGOT”

BOTIFARRA NEGRE AMPLE
BOTIFARRA NEGRA ANCHA

Buit    1 unitat    0,6-0,8 Kg.00530 Buit    1 unitat    1,4 Kg.00125

Buit    1 unitat    0,6-0,8 Kg.00531 Buit    1 unitat    1,4 Kg.00126

Buit    1 unitat    450 g.00075 Buit    1 unitat    450 g.00076

Bisbe
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BOTIFARRA BLANCA “LA PEDRA” BOTIFARRA BLANCA PRIMA
BUTIFARRA BLANCA “LA PEDRA” BUTIFARRA BLANCA ESTRECHA

Buit    1 unitat    300 g.00144 Buit    1 unitat    280 g.00510

Botifarres cuites

BOTIFARRA NEGRE “LA PEDRA”
BUTIFARRA NEGRE “LA PEDRA”

BOTIFARRA NEGRA PRIMA
BUTIFARRA NEGRA ESTRECHA

Buit    1 unitat    300 g.00143 Buit    1 unitat    250 g.00509

TASTETS DE BOTIFARRA NEGRA
CARNE DE BUTIFARRA NEGRA

BOTIFARRA NEGRA “SERRATELLES“
BUTIFARRA NEGRA  “SERRATELLES”

Buit    8 unitats    1 Kg.00873 Congelat    Granel    1 Kg.00867
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BOTIFARRA CATALANA “SALGOT” 1928
BUTIFARRA CATALANA “SALGOT” 1928

BOTIFARRA CATALANA “LA PEDRA”
BUTIFARRA CATALANA “LA PEDRA”

Buit     1 unitat     1,7 Kg.00270 Buit    1 unitat    0,5-0,8 Kg.00874

Botifarres cuites
BOTIFARRA D’OU
BUTIFARRA DE HUEVO

Buit    1 unitat    250 g.00139

MORTADEL·LA ROSA AMB OLIVES “XATO”MORTADEL·LA ROSA “XATO”
MORTADELA ROSA CON OLIVAS “ XATO”MORTADELA ROSA “XATO”

Buit    1 unitat    1,4 Kg.00142 Buit    1 unitat    2,2 Kg.00245

MORTADEL·LA

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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PERNIL CUIT “CAMPOFRÍO” ESPATLLA CUITA “SARQUELLA”
JAMÓN COCIDO “CAMPOFRÍO” PALETA COCIDA “SARQUELLA”

PERNIL CUIT “BONNATUR”
JAMÓN COCIDO “BONNATUR”

PERNIL CUIT “SERRATELLES”
JAMÓN COCIDO “SERRATELLES”

LACÓN ASADO GALLEGO
LACÓN ASADO GALLEGO

Buit    1 unitat    7,1-7,9 Kg.00458 Buit    1 unitat    4-4,5 Kg.00134

Buit    1 unitat    7,6-7,9 Kg.00215 Buit    1 unitat    3,8 Kg.00239

Buit    1 unitat    4,3 Kg.00167

Pernil cuit

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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CHOPPED DE VEDELLA “CAMPOFRÍO”
CHOPPED DE TERNERA “CAMPOFRÍO”

CHOPPED “LA SELVA”
CHOPPED “LA SELVA”

CAP DE PORC SENGLAR
CABEZA DE JABALÍ

FIAMBRE BARRA YORK
FIAMBRE BARRA YORK

CHOPPED DE PORC “CAMPOFRÍO”
CHOPPED DE CERDO “CAMPOFRÍO”

MORTADEL·LA BIG BOLONIA “OSCAR MAYER”
MORTADELA BIG BOLONIA “OSCAR MAYER”

Buit    1 unitat    3,5 Kg.00234Llauna    1 unitat    2 Kg.00476

Buit     1 unitat     3,2 Kg.00079Buit     1 unitat     3,5 Kg.00250

Buit     1 unitat     2,2-2,6 Kg.00269 Buit    1 unitat    4,5 Kg.00431

Chopped
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PIT DE GALL D’INDI A LA BRASA “PAVOFRÍO”
PECHUGA DE PAVO A LA BRASA “PAVOFRÍO”

PIT DE GALL D’INDI “SERRATELLES”
PECHUGA DE PAVO “SERRATELLES”

PIT DE GALL D’INDI “PAVOFRÍO”
PECHUGA DE PAVO “PAVOFRÍO”JAMÓN DE PAVO “PAVOFRÍO”

PERNIL DE GALL D’INDI “CAMPOFRÍO”

Buit     1 unitat     4,4-4,9 Kg.00384

Buit     1 unitat     3,9-4,6 Kg.00238Buit     1 unitat     4 Kg.00239

Buit     1 unitat     4,5 Kg.00556

Gall d'indi

PIT DE GALL D’INDI “ARGAL”
PECHUGA DE PAVO  “ARGAL”

PIT DE GALL D’INDI SELECCIÓ
PECHUGA DE PAVO SELECCIÓN

Buit     1 unitat     2,3 Kg.00702Buit     1 unitat     3,6-3,9 Kg.00536
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XORIÇ CULAR DE GALL D’INDI
CHORIZO CULAR DE PAVO

SALCHICHÓN CULAR DE GALL D’INDI
SALCHICHÓN CULAR DE PAVO

MORTADEL·LA AMB OLIVES “EL POZO”MORTADEL·LA DE GALL D’INDI “EL POZO”
MORTADELA CON ACEITUNAS  “EL POZO”MORTADELA DE PAVO  “EL POZO”

CHOPPED DE GALL D’INDI “CAMPOFRÍO”
CHOPPED DE PAVO “CAMPOFRÍO”

Buit     1 unitat     3 Kg.

Buit     1 unitat    3,5 Kg. Buit     1 unitat    3,5 Kg.

00279

00522 00508

Buit     1 unitat     1,5 Kg.00385 Buit     1 unitat     1,5 Kg.00386

Gall d'indi
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ESPETEC "CASA TARRADELLES" FUET “ARUMÍ”

ESPETEC “CAN VICTOR”

FUET DE MUNTANYA “SERRATELLES”

ESPETEC "CASA TARRADELLES" FUET “ARUMÍ”

ESPETEC “CAN VICTOR”

FUET DE MONTAÑA “SERRATELLES”

ESPETEC “L’AVI SERRA”

FUET SENSE PEBRE “CAN DURAN”

ESPETEC “L’AVI SERRA”

FUET SIN PIMIENTA “CAN DURAN”

Caixa    40 unitats    170 g.00606 Granel    1 unitat    200 g.00073

Caixa    24 unitats    200 g.00231 Caixa    15 unitats    200 g.02441

Caixa    12 unitats    250 g.00671Granel    1 unitat    190 g.00190

Fuet / Espetec
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LLONGANISSA PAGÈS “CERLOM” LLONGANISSA PAGÈS “SALGOT”
LONGANIZA PAYÉS “CERLOM” LONGANIZA PAYÉS “SALGOT”

LLONGANISSA DE MUNTANYA “SERRATELLES”
LONGANIZA DE MONTANYA “SERRATELLES”

LLONGANISSA DE PAGÈS “ARGAL”
LONGANIZA DE PAYÉS “ARGAL”

LLONGANISSA PAGÈS “LA VIGATANA”
LONGANIZA DE PAYÉS “LA VIGATANA”

LLONGANISSA “L’AVI SERRA”
LONGANIZA “L’AVI SERRA”

Caixa    20 unitats    300 g.00154

Caixa    4 unitats    600 g.00237

Granel    1 unitat    500 g.00877

Granel    1 unitat    0,4-0,6 Kg.00555

Granel    1 unitat    500 g.00267Granel    1 unitat    500-600 g.00266

Llonganissa
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SALAMI GEGANT SALAMI ALERCE “CAMPOFRÍO”

SALCHICHÓN CULAR “SERRATELLES“

SALAMI GIGANTE SALAMI ALERCE “CAMPOFRÍO”

SALCHICHÓN CULAR “SERRATELLES”

SALCHICHÓN IBÈRIC DE GLA
SALCHICHÓN IBÉRICO DE BELLOTA

Granel    1 unitat    1,7 Kg.00519 Buit    1 unitat    500 g.00174

Buit    1 unitat    2,2-2,5 Kg.00131 Buit    1 unitat    1,7-2 Kg.00371

SOBRASSADA

TARRINA SOBRASSADA CREMASOBRASSADA CREMASOBRASSADA DE MALLORCA
TARRINA SOBRASADA CREMASOBRASADA CREMASOBRASADA DE MALLORCA

Pot    Granel    1 Kg.00244 Caixa    24 unitats    150g.00182Granel    1 unitat    0,8 Kg.00122

Salchichón / Salami
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LLOM CURAT IBÈRIC DE GLA
LOMO CURADO IBÉRICO DE BELLOTA

LLOM CURAT IBÈRIC DE CEBO
LOMO CURADO IBÉRICO DE CEBO

LLOM ADOBAT
LOMO ADOBADO

LLOM CURAT “DUROC”
LOMO CURADO “DUROC”

Buit    1 unitat    2,5-3,5 Kg.00197 Buit    1/2 peça    0,8-1 Kg.00170

Buit    1/2 peça    0,6-0,7 Kg.00598Buit    1/2 peça    0,4-0,8 Kg.00261

XORIÇ CULAR

XORIÇ SARTA LEONÉS
CHORIZO SARTA LEONÉS

Dolç       9 unitats    4 Kg.

Picant    9 unitats    4 Kg.

00445

00203

Dolç       12 unitats    265 g.

Picant    12 unitats    250 g.

00599

00130

XORIÇ CASOLÀ “REVILLA”
CHORIZO CASERO “REVILLA”

Llom
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XORIÇ CULAR PICANT DE LEÓN XORIÇO “PAMPLONICA”
CHORIZO CULAR PICANTE DE LEÓN CHORIZO “PAMPLONICA”

XORIÇ ESPECIAL “REVILLA” XORIÇ ESPECIAL “REVILLA”
CHORIZO ESPECIAL “REVILLA” CHORIZO ESPECIAL “REVILLA”

XORIÇ IBÈRIC DE GLAXORIÇ “GRAN DOBLÓN”
CHORIZO IBÉRICO DE BELLOTACHORIZO “GRAN DOBLÓN”

Buit    1/2 peça    500 g.00191Buit    1 unitat    1,8-1,9 Kg.00233

Buit    1/2 peça    0,6-0,8 Kg.00676 Granel    1 unitat    1,3 Kg.

Granel    1 unitat    1,7 Kg. Granel    1 unitat    1,7 Kg.

00534

00158 00328

Xoriç vela
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A LA CASSOLA

CANSALADA CURADA
PANCETA CURADA

Caixa    12 paquets    250 g.00426 Caixa    12 paquets    270 g.00364

COMPANGO
COMPANGO

LACÓN CURAT “SELECTA”
LACÓN CURADO  “SELECTA”

Caixa    10 paquets    330-430 g.00165

XORIÇ GALLEC “SELECTA”
CHORIZO GALLEGO “SELECTA”

Caixa    15 paquets    225 g.00427

ESPECIAL

OLLA
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COSTELLA SALADA OSSOS BLANCS SALATS

BRAONS DE PERNIL CURAT GARRONS SALATS

SAGI RANCI BROU CASOLÀ

COSTILLA SALADA HUESOS BLANQUITOS SALADOS

CODILLOS DE JAMÓN CURADO CODILLOS SALADOS

SAGI RANCI CALDO CASERO

Bossa    2 unitats    2,1-3,7 Kg.

Bossa    2 unitats    3-3,5- Kg. Pot    6 unitats    940 ml.

00195

00114 00343

Buit    Granel    5 Kg.00349

Caixa   Granel    5 Kg.00498

Buit    1 unitat    0,8-1 Kg.00185

Especial olla
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ESPATLLA CURADA “SELECTA”
PALETA CURADA “SELECTA”

PERNIL CURAT “SELECTA”
JAMÓN CURADO “SELECTA”

Curat    1 unitat    8-8,5 Kg.00592 Curat    1 unitat    4,8 Kg aprox.00240

PERNILS I
ESPATLLES
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ESPATLLA IBÈRICA DE CEBO "SERRATELLES"ESPATLLA IBÈRICA DE GLA “COVAP”
PALETA IBÉRICA DE CEBO "SERRATELLES"PALETA IBÉRICA DE BELLOTA “COVAP”

PERNIL IBÈRIC DE GLA “COVAP”
JAMÓN CURADO IBÉRICO DE BELLOTA “COVAP”

IBÈRICS

Curat    1 unitat    4,8-5,4 Kg.00189Curat    1 unitat    4,7-5,2 Kg.00204

Curat    1 unitat    7,4-7,7 Kg.00275 Curat    1 unitat    7,3-8,4 Kg.

Curat    1 unitat    7,4-8,6 Kg.

00600

00708

IBÈRIC
DE CEBO 

DE CAMP10
0%

IBÈRICDE GLA

PERNIL IBÈRIC DE CEBO CAMP "COVAP"

PERNIL IBÈRIC DE CEBO "SERRATELLES"

JAMÓN IBÉRICO DE CEBO CAMPO "COVAP"

JAMÓN IBÉRICO DE CEBO "SERRATELLES"

10
0%

IBÈRICDE GLA

IBÈRICDE CEBO

IBÈRICDE CEBO

Pernils i espatlles
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CENTRE ESPATLLA “SALAMANCA” CENTRE ESPATLLA “SELECTA” 
CENTRO DE PALETA “SALAMANCA” CENTRO DE PALETA “SELECTA”

CENTRE PERNIL “NAVIDUL”

CENTRE PERNIL DE LA CASA

CENTRO JAMÓN “NAVIDUL”

CENTRO JAMÓN DE LA CASA

CENTRE PERNIL GRAN RENDIMENT “NAVIDUL”

CENTRE PERNIL “LA PUEBLA”

CENTRO JAMÓN GRAN RENDIMIENTO “NAVIDUL”

CENTRE JAMÓN “LA PUEBLA”

Buit    1 unitat    5 Kg aprox.00098 Buit    1 unitat    4,5 Kg aprox.00432

Buit    1 unitat    5,4-5,9 Kg.00275 Buit    1 unitat    4,8 Kg.00444

Buit    1 unitat    3-4 Kg.00155 Buit   1 unitat    2,8-3 Kg.00243

Pernil i espatlla sense os
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CENTRE ESPATLLA IBÈRICA DE CEBO 
"SERRATELLES"

CENTRE ESPATLLA IBÈRICA DE GLA

CENTRO DE PALETA IBÉRICA DE CEBO
CENTRO DE PALETA IBÉRICA DE BELLOTA

CENTRE PERNIL IBÈRIC CEBO "SERRATELLES"
CENTRO JAMÓN IBÉRICO CEBO

IBÈRICS

Buit    2 meitats    4,3-4,9 Kg.00472 Buit    1 unitat    0,6-0,8 Kg.00747

Buit    1 unitat    2,2-3,1 Kg.00696Buit    1 unitat    2,4-2,9 Kg.00462

IBÈRIC
DE CEBO 

DE CAMP

10
0%

IBÈRICDE GLA

CENTRE PERNIL IBÈRIC DE CEBO “COVAP”
CENTRO JAMÓN IBÉRICO DE CEBO “COVAP”

IBÈRICDE CEBO

IBÈRICDE CEBO

ALIMENTACIÓ

PURESA RAÇA

ETIQUETAT

100% IBÈRIC 
MARE IBÈRICA 100%
PARE IBÈRIC 100%  

75% IBÈRIC 
MARE IBÈRICA 100%

PARE IBÈRIC 50%  

50% IBÈRIC
MARE IBÈRICA 100%

PARE DUROC  

10
0%

IBÈRICDE GLA

IBÈRICDE CEBO

IBÈRIC
DE CEBO 

DE CAMP

IBÈRIC
DE GLA

CLASSIFICACIÓ IBÈRICS
COM ELS PODEM IDENTIFICAR?

Pernil i espatlla sense os
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EMBOTIT
TALLAT

BEICON TALLAT “MONELLS”
BEICON LONCHEADO “MONELLS”

LLONGANISSA EXTRA TALLADA
LONGANIZA EXTRA CORTADA

PERNIL CUIT TALLAT 
JAMÓN COCIDO CORTADO 

XORIÇ VELA TALLAT 
CHORIZO VELA CORTADO 

Tallat    28-30 talls    1 Kg.00376 Tallat    Granel    1 Kg.00653

Tallat    Granel    500 g.00539 Tallat    26 talls    500 g.00187
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PERNIL IBÈRIC DE CEBO TALLAT “NAVIDUL” ESPATLLA IBÈRICA DE CEBO TALLADA “NAVIDUL” 

BEICON FUMAT PIZZA

JAMÓN IBÉRICO DE CEBO “NAVIDUL” CORTADO PALETA IBÈRICA DE CEBO LONCHEADA “NAVIDUL”

BEICON AHUMADO PIZZA

VIRUTES IBÈRIQUESPERNIL TALLAT “NAVIDUL”
VIRUTAS IBÉRICASJAMÓN CURADO LONCHEADO “NAVIDUL”

ESPECIAL PIZZA

Tallat    10 paquets   120 g.Tallat    26 talls    500 g. 0008000227

Tallat    16 paquets    100 g.00268 Tallat    30 talls    500 g.00724

Tallat    Granel    1-1,2 Kg.00662 Tallat    Granel    1-1,2 Kg.00557

ESPATLLA YORK PIZZA
PALETA YORK PIZZA

Embotit tallat
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FOIE / PATÉ

MEDALLÓ MOUSSE DE CANARD

TARRINA DE FOIE 30% TROSSOSBLOC DE FOIE 30% TROSSOS

MEDALLÓN MOUSSE DE CANARD

TARRINA DE FOIE 30% TROZOSBLOQUE DE FOIE 30% TROZOS

MOUSSE D’ÀNEC RULO
MOUSSE DE PATO RULO

Buit    1 unitat    1,2 Kg.00333 Buit    12 unitats    100 g.00235

Buit    1 unitat    500 g.00613Llauna    1 unitat    1 Kg.00513



75

TARRINA PATÉ POMA
TARRINA PATÉ MANZANA

PATÉ DE CAMPANYA (PORCIÓ) PATÉ PEBRE VERD (PORCIÓ)
PATÉ DE CAMPAÑA (PORCIÓN) PATÉ PIMIENTA VERDE (PORCIÓN)

PATÉ DE CAMPANYA
PATÉ DE CAMPAÑA

PATÉ PEBRE VERD
PATÉ PIMIENTA VERDE

Buit    3 unitats    1 Kg.00421 Buit    3 unitats    1 Kg.00422

Buit    8 unitats    100 g.00420 Buit    8 unitats    100 g.00672

Buit    1 unitat    1,5 Kg.00620

Foie / Paté
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FORMATGE CURAT D’OVELLA “H.M.” FORMATGE OVELLA VELL “EL PASTOR”
QUESO CURADO DE OVEJA “H.M.” QUESO OVEJA AÑEJO “EL PASTOR”

FORMATGE

Granel    1 unitat    3 Kg.00406 Granel    1 unitat    3 Kg.00470

Llet crua
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FORMATGE CURAT “FLOR DE ESGUEVA”
QUESO CURADO “FLOR DE ESGUEVA”

FORMATGE CURAT “RONKARI”
QUESO CURADO “RONKARI”

FORMATGE SEMI “FLOR DE GUADAMUR”FORMATGE SEMI D’OVELLA “H.M.”
QUESO SEMI “FLOR DE GUADAMUR”QUESO SEMI DE OVEJA “H.M.”

FORMATGE SEMI “CAMPOBELLO”
QUESO SEMI “CAMPOBELLO”

FORMATGE SEMI “GARCÍA BAQUERO”
QUESO SEMI “GARCÍA BAQUERO”

Granel    1 unitat    3 Kg.00211 Granel    1 unitat    2,8-3,5 Kg.00221

Granel    1 unitat    2,9-3,3 Kg.00407Granel    1 unitat    3 Kg.00619

Granel    1 unitat    3 Kg.00067Buit    1/2 peça    1,2-1,5 Kg.00482

Llet cruaLlet crua

Formatge
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FORMATGE BOLA “SOMBRERO DE COPA” FORMATGE CURAT “MERCADAL”
QUESO BOLA “SOMBRERO DE COPA” QUESO CURADO “MERCADAL”

FORMATGE EMMENTAL
QUESO EMMENTAL

FORMATGE MAASDAMMER
QUESO MAASDAMMER

FORMATGE BRIE “PRESIDENT”
QUESO BRIE “PRESIDENT”

FORMATGE TETILLA GALLEGA
QUESO TETILLA GALLEGA

Granel    1 unitat    1 Kg.00373 Caixa    6 unitats    650 g.00521

Buit    1 unitat    2,5 Kg.00285 Buit    1/4 peça    3-3,3 Kg.00456

Caixa    6 unitats    600 g.00208Granel    1 unitat    2 Kg aprox.00442

Formatge
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FORMATGE CABRALES FORMATGE ROQUEFORT “SOCIETE”

FORMATGE BLAU “BERDAGER”

QUESO CABRALES QUESO ROQUEFORT “SOCIETE”

QUESO AZUL “BERDAGER”

CUNYES DE FORMATGE BLAU
CUÑAS DE QUESO AZUL

Caixa    8 unitat    100 g.00533 Buit    1/2 peça    1,5 Kg.00369

Granel    1 unitat    3 Kg.00198 Caixa    10 unitats    100 g.00361

Formatge fresc Formatge Semi-curat Formatge Curat/Vell

Pasta tova 
Tetilla, brie

Pasta dura 
 Manchego

Pasta filada
Mozzarella

Formatges blaus
Roquefort, Cabrales

ELABORACIÓ

TIPUS DE LLET

TEMPS DE
 MADURACIÓ

VACA 

CLASSIFICACIÓ DELS FORMATGES 

OVELLA CABRA MESCLA

Pasta cuita
Emmental,
Parmesano

Llet crua

Formatge
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FORMATGE DE CABRA BÍFIDUS “CAPRILLICE”
QUESO DE CABRA BÍFIDUS “CAPRILLICE”

FORMATGE DE CABRA “CAPRILLICE”
QUESO DE CABRA “CAPRILLICE”

Buit    1 unitat    2,5 Kg.00494Buit    1 unitat    2,5 Kg.00679

Com preparar una taula de 
formatges?

En la teva cata, no poden faltar les taules de for-
matges. Són perfectes com aperitiu, plat principal o 
postre.

 Selecciona entre 4 y 6 formatges de diferents ti-
pus de llet, textura, escorça, regions o maduracions.

 Per evitar que els sabors es tapin, s’ha de col·lo-
car: Primer, els més suaus de pasta tova o menys 
curats i en últim lloc, els formatges blaus o fumats. 

 Pots acompanyar-la de confitures i melmelades 
variades de fruits vermells, ceba, tomàquet, figues, 
olives, etc. També amb fruits secs, pans variats, olis 
naturals o aromatitzats i inclús verdures com la 
pastanaga, el apit o el tomàquet.

Formatge de cabra
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FORMATGE DE CABRA RULO “CAPRILLICE”

FORMATGE DE CABRA “GARROTXA”

QUESO DE CABRA RULO “CAPRILLICE”

QUESO DE CABRA “GARROTXA”

FORMATGE DE CABRA RULO MINI
QUESO DE CABRA RULO MINI

FORMATGE DRAP “CAPRILLICE”
QUESO SERVILLETA “CAPRILLICE”

FORMATGE DE CABRA “CAPRILLICE” LA CASITA
QUESO DE CABRA “CAPRILLICE” LA CASITA

Buit    1 unitat    2,1 Kg.00070 Buit    1 unitat    2,4 Kg.00448

Caixa    2 unitats    1 Kg.

Caixa    9 unitats    500g.

00362

00362 Caixa    5 unitats    360 g.00257

Formatge de cabra

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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FORMATGE
FRESC

FORMATGE FRESC “BURGOS”

FORMATGE FRESC OVELLA "PASTORES"

QUESO FRESCO “BURGOS”

QUESO FRESCO OVEJA "PASTORES”

FORMATGE FRESC DE CABRA “CAPRILLICE”
QUESO FRESCO DE CABRA “CAPRILLICE”

FORMATGE FRESC AMB SAL “CINCHO”
QUESO FRESCO CON SAL “CINCHO”

Fresc    1 unitat    1,7 Kg.00436

Fresc    4 unitats    250 00298Fresc    1 unitat    1,6-2,2 Kg.00066

Fresc    1 unitat    2-2,6 Kg.00490
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TARRINES DE MATÓ

IOGURT NATURAL 5KG.

TARRINES DE FLAM DE MATÓ

MATÓ FRESC

TARRINAS DE REQUESÓN

YOGUR NATURAL 5KG.

TARRINAS DE FLAN DE REQUESÓN

REQUESÓN FRESCO

MATÓ DEL PIRINEU “CADÍ”
REQUESÓN DEL PIRINEO “CADÍ”

Fresc    6x2 unitats    100 g.

Fresc    1 unitat    5 Kg.

00596

00475

Fresc    6x2 unitats    110 g.00572

Fresc    8 unitats    250 g.00824 Fresc    1 unitat    1 Kg.00192

Mató / Iogurt
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FORMATGE
BARRA

FORMATGE BARRA “CADÍ-COOP”
QUESO BARRA “CADÍ-COOP”

FORMATGE BARRA “EDAM” PER FONDRE
QUESO BARRA “EDAM” PARA FUNDIR

FORMATGE BARRA “CADÍ” CREMA
QUESO BARRA “CADÍ” CREMA

MOZZARELLA BARRA
MOZZARELLA BARRA

Buit    1 unitat    2,7 Kg.00214 Buit    1 unitat    2,4-2,7 Kg.00247

Buit    1 unitat    2 Kg.00335 Buit    1 unitat    2,7-2,9 Kg.00220
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FORMATGE BARRA “EL VENTERO”
QUESO BARRA “EL VENTERO”

FORMATGE BARRA “HAVARTI”
QUESO BARRA “HAVARTI”

FORMATGE LLESCAT MINI “SABANITAS”
QUESO LONCHEADO MINI “SABANITAS”

FORMATGE LLESCAT “SABANITAS”
QUESO LONCHAS “SABANITAS”

FORMATGE BARRA EDAM TALLADA
QUESO BARRA EDAM CORTADA

TALLATS

Buit    1 unitat    3 Kg aprox.00281Buit    1 unitat    2,1-2,5 Kg.00205

Buit    - talls    400g.00664 Buit    60 talls    1 Kg.00283

Caixa    16 paquets    150 g.00176

Formatge barra
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FORMATGE
RATLLAT

MOZZARELLA RATLLADA FORMATGE BLAU PICAT
MOZZARELLA RATLLADA QUESO AZUL PICADO

FORMATGE RATLLAT “EDAM”
QUESO RALLADO “EDAM”

FORMATGE RATLLAT EMMENTAL
QUESO RALLADO EMMENTAL

Bossa    Granel    1 Kg.00166 Bossa    Granel    1 Kg.00507

Bossa    Granel    2 Kg.00535 Safata    Granel    500 g.00365
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LÀCTICS

BRIC DE NATA “PRESIDENT”
BRIC DE NATA “PRESIDENT”

MANTEGA “CADÍ”
MANTEQUILLA “CADÍ”

MARGARINA
MARGARINA

Granel    1 unitat    1 Kg.02031 Pot    1 unitat    1 Kg.00627

Bric    1 unitat    1 l.00232
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CANELONES AMB BOLETS I BEIXAMELCANELONES AMB BEIXAMEL
CANELONES CON SETAS Y BECHAMELCANELONES CON BECHAMEL

PRE-
CUINATS

Safata    3x6 unitats    0,66 Kg.Safata    3x6 unitats    0,66 Kg. 0068500060
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CANELONES SENSE BEIXAMEL
CANELONES SIN BECHAMEL

Safata    20 unitats    1,1 Kg.00058

CUIXA DE CABRIT ROSTIDES ESPATLLA DE CABRIT ROSTIDES
PIERNA DE CABRITO ASADA PALETILLA DE CABRITO ASADA

GALTES DE PORC ROSTIDESESPATLLA DE XAI ROSTIDA
CARRILLERAS DE CERDO ASADASPALETILLA DE CORDERO ASADA

Buit    1 unitat    600 g. aprox. Buit    1 unitat    450 g. aprox00280 00745

Buit    2 unitats    680g aprox.Buit    1 unitat    960g aprox. 0022900695

Precuinats
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EMPANADA DE TONYINA
EMPANADA DE ATÚN

Safata    1 unitat    1 Kg.00467

LLARDONS
CHICHARRONES

Buit     1 unitat      1 Kg.00350

00767 Buit    12 unitats    180 g.

CROQUETES DE ROSTIT FREGIDES CROQUETES DE ROSTIT SENSE FREGIR
CROQUETAS DE ROSTIT FRITAS CROQUETAS DE ROSTIT SIN FREIR

Safata    30 unitats    780 g. Safata    30 unitats    780 g.00670 00669

NUGGETS DE POLLASTRE
NUGGETS DE POLLO

CORDON BLEU
CORDON BLEU

Safata    Granel    1 Kg.00465 Safata    Granel    1 Kg.00585

Precuinats
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MORRO DE PORC CUIT PEUS DE PORC CUITS
MORRO DE CERDO C OCIDO PIES DE CERDO COCIDOS

TRIPA CUINADA
CALLOS COCIDOS

MORRETS DE PORC CUITS
MORROS DE CERDO COCIDOS

Buit    6 unitats    500 g.00659

Buit    4 meitats    800 g.00493Buit    Granel    500 g.00123

Motlle    Granel    3,3-3,9 Kg.00299

00452 Porció    Granel       500 g.

Precuinats
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