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TACISA

DESDE 1968

UNA MICA D’HISTORIA...

MES DE 50 ANYS EN EL SECTOR ENS AVALEN

L’any 1940 la familia Orpi-Mufioz instal-la una parada de polleria al Mercat de la Independéncia de Terrassa
(Barcelona). L'esperit emprenedor dels seus promotors obre un constant procés d’evolucié fins arribar al 1968, és

llavors quan neix TACISA com a escorxador d’aus.

El 1991, després d’haver introduit el xai, la vedella, el porc, aus i productes elaborats, s'inauguren les instal-lacions
actuals. I mantenint la seva estructura familiar, la empresa s’ha expandit i modernitzat fins arribar a la seva actual

configuracié.
Actualment, TACISA és un magatzem frigorific, sala d’especejament i fabrica de productes elaborats carnics. La
seva gamma de productes s’ha anat ampliant fins a abastir de bovi, porci, equi, capri, ovi, aus, conill i productes

elaborats, aixi com una gran varietat d'embotits i formatges.
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SOLUCIONS A MIDA PER A CADA SECTOR

TACISA disposa d’'una amplia gamma de carns fresques en canal, en especejament i en format lliure distribuci,

a més d’un sortit de productes elaborats propis que ens permeten satisfer completament les necessitats dels nos-

tres clients més exigents.

HORECA

Som especialistes en la elaboracié de productes
carnis que s’adapten a les necessitats dels nostres
clients en quant a format, sabors i presentacions.
Disposem de producte fresc manipulat i tractat de
manera personalitzada. D’aquesta manera podem
donar solucié perfectament desde les exigéncies

dels menus fins a les creativitats gastronomiques

més gourmets.

©
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QUALITAT

Realitzem el especejament i I'elaboracié
dels productes en les mateixes instal-la-
cions de Tacisa. Tenim el control total
de tot el procés, d'aquesta manera s’asso-
leixen nivells optims en el tractament, la
conservacié i la qualitat de la carn.

ADAPTACIO

Capacitat de donar solucié a qualsevol
necessitat relacionada amb el producte
carni. Capacitat d’adaptar-se a la neces-
sitat de cada sector: Comerc tradicional,
HORECA i distribucié moderna.

PRODUCTE FRESC

La optimitzacié de tots els nostres re-
cursos (capacitat demmagatzematge,
de produccié i de distribucié) ens han
permeés garantir I'entrega de productes
frescos i elaborats diariament.

INSTAL-LACIONS

Tacisa disposa de 4.500m2 d’installa-
cions propies dotades amb una estructu-
ra i un equipament avancat incloent una
gran capacitat de cambres frigorifiques.

COMERC TRADICIONAL

Fidels als nostres origens oferim als nostres clients
minoristes un servei personalitzat basat en el servei
diari i 'atencié del nostre equip comercial. Posem
a la disposicié del client tot tipus de carns fresques
(porc, vedella, xai, aus, conill...) i el seu especejament.
El nostre objectiu és col-laborar i créixer amb el pro-

fessional del petit comerg tradicional.

CONFIANGCA

50 anys d’experiéncia en el sector ens
avalen, aixi com l'equip huma que es
composa de 80 professionals altament
compromesos i qualificats. Remarcar que
el tracte personalitzat del nostre departa-
ment comercial ens déna un valor afegit.

©

AGILITAT

Agilitat en la tramitacid i la entrega de
les comandes. La comanda que ens fas
avui te la servim dema.

LOGISTICA

Estem situats molt aprop teu, a Terrassa.
La nostra localitzacié aixi com la flota de
23 camions propia ens garanteixen l'en-
trega diaria de les comandes sense de-
pendre d'una empresa externa.

® O

DISTRIBUIDORS EXCLUSIUS

Som el distribuidor exclusiu per a Bar-
celona provincia de la carn fresca amb
Denominacié especifica Ternasco de
Aragén i del porc Selecta alimentat amb
castanyes de Coren.
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Especejament del

Vacu

Bistec de pobre
Papada

Coll
Culata espatlla

Estofar (pit)

Llata
Rodé6 d'espatlla ' - ’ .

Costella
Jarret
Falda

UNA CARN DE CATEGORIA

Llom alt
Llom baix
Filet

Culata cuixa

Culati
Crusto

Cap de mort
Rodé de cuixa
Tapa plana

Cua

Ossobuco

CATEGORIES DE CARN DE VACU

Dins del vact es poden classificar les carns en funcié si aquestes én procedents d'animals joves o les obtingu-

des d’animals adutls.

VEDELLA / TERNERA

Ens referim com a vedella a 'animal que encara no
ha complert 'any d’edat. La carn és de color vermell
viu, amb grassa blanca perd poc infiltrada. I’animal
pot arribar a pesar entre 150 i 230 Kg en el sacrifici.

VACA / VACA

La vaca és la femella de més de 4 anys d’edat i amb un
pes de sacrifici d'uns 400 Kg. El color de la seva carn
és més fosc. La grassa és més groguenca i té més gras-
sa infiltrada, aixd fa que el seu gust sigui més intens.

ANOLL /ANOJO

L’anoll és el mascle o femella de 12 a 48 mesos d’edat
1 que ja s’alimenta de pastures i pinso. La seva carn
és de color purpura brillant, és tendre i sucosa, i és
més gustosa que la de vedella. El pes de sacrifici és
de 250 a 300 Kg.

BOU / BUEY

El bou és el mascle castrat entre els 6 i els 9 mesos
d’edat i sacrificat quan té més de 4 anys amb un pes
entre 5001 1000 Kg.



Vedella

CRUSTO DE VEDELLA
TAPA DE TERNERA

loloxiel  Fresc 1unitat 6-7,5Kg.
oileeiel Tallat 8-10talls 1,3-1,6 Kg.

Bistec de vedella 1aA

2

CULATA CUIXA DE VEDELLA
CADERA DE TERNERA

iz

wlelerist Fresc Tunitat 2,8-45 Kg.]

CAP DE MORT DE VEDELLA
BABILLA DE TERNERA

Wloryl Fresc 1unitat 4-5Kg.
oileciel Tallat 8-10talls 1,3-1,6 Kg.

Bistec de vedella 1aA

\

=

TAPA PLANA DE VEDELLA
CONTRA DE TERNERA

Escalopa de vedella

<€

3
Wlekfelsf Fresc  lunitat  5-6,5 Kg.
[y Tallat 12-15talls 1,3-1,6 Kg.

RODO DE CUIXA DE VEDELLA
REDONDO DE PIERNA DE TERNERA

CULATI DE VEDELLA
CULATIN DE TERNERA

m Fresc Tunitat 15-2,2 Kg.]

¥

2

olecielcl  Fresc lunitat 1,5-2,5 Kg.]




Vedella

FILET DE VEDELLA BLOC MITJANA DE VEDELLA
SOLOMILLO DE TERNERA BLOQUE MICHANA TERNERA

- -"‘

. -'-i'*-

7 i b
" ﬂ'.
% it

@ Fresc 1unitat 1,8—2,2Kg.) % % ga 0ler4ckl Fresc Tlunitat 14,5-18 Kg.] % ? %l

MITIJANA DE VEDELLA Quina diferéncia hi ha entre

CHULETA DE TERNERA « P
chuleton” i entrecot ?

Talls a mida

el llom alt (part ample de la mitja-
na) amb os a partir de 4cm de gruix.

ENTRECOT

S’obté de tallar perpendicularment
el llom baix (part estreta de la mit-

. . .
B serbos Tunitat 811 Ka. jana) sense os d‘uns 2,5cm de gruix.
leylors Sense os 3-4talls 1,2-1,5 Kg.

% CHULETON
_ S’obté de tallar perpendicularment

LLOM ALT LLOM BAIX
LOMO ALTO @ LOMO BAJO @

Talls a mida Talls a mida

Wlolokis  Ambos Tunitat 4,5 Kg aprox.
loyicle Sense os 1unitat - Kg.

Eikl Ambos lunitat 3 Kg aprox.
eyl Sense os 1unitat - Kag.




Vedella

BISTEC DE POBRE DE VEDELLA
AGUJA DE TERNERA

Olokiil Fresc  lunitat  4,5-6 Kg. ‘

o/ Tallat 10-12talls  1,4-1,6 Kg.

CULATA D'ESPATLLA DE VEDELLA
CENTRO DE ESPALDA DE TERNERA

Bistec de vedella 1aB

Jr’/ﬂ
kS
Wokilol| Fresc Tunitat 2532 Kg.‘ %

ileicra Tallat 10-12talls  1,3-1,5 Kg.

COSTELLA DE VEDELLA
COSTILLAR DE TERNERA

ololciicl Fresc  Tunitat  2,5-3 Kg. ‘

ojlexia Tallat 10-12 tires  1,3-1,5 Kg.

LLATA DE VEDELLA
LLANA / ESPALDILLA DE TERNERA

Wlolecisy  Fresc lunitat 2-3 Kg.]

RODO D’ESPATLLA DE VEDELLA
PEZ DE TERNERA

Fricands de vedella

e e Em———

WlEi2s Fresc  Tunitat  1-1,5Kg. ‘
oileals Tallat 24-27 talls  1,4-1,6 Kg.

DESCOBREIX
LA RECEPTA




Vedella

OSSOBUCO DE VEDELLA
OSSOBUCO DE TERNERA

-

o2l Fresc  1unitat 2,2-35 Kg.
lelcki Tallat 8talls  1,6-1,8 Kg.

JARRET DE VEDELLA
CULATA DE CONTRA DE TERNERA

@ Fresc 1lunitat 15-25 Kg.) %

PIT DE VEDELLA
PAPADA TERNERA

Estofar de vedella a daus

wlelekill Fresc lunitat Per Kg.
lelektt Daus Granel 1,3-1,6 Kg.

ESTOFAR CUNILL DE VEDELLA
MORCILLO SIN HUESO DE TERNERA

WlekiPls Fresc lunitat 2-3 Kg.) % § @&

ENTRAMA DE VEDELLA
ENTRANA DE TERNERA

W lyat Fresc 4-6 unitat  3-4 Kg. ) % g %&

PITO DE VEDELLA
PITO DE TERNERA

wleyeist Fresc 1Tunitat 0,4-0,6 Kg.) % % %B

mn



Vedella gallega

1/2 CANAL DE VEDELLA GALLEGA
1/2 CANAL DE TERNERA GALLEGA

-

elolil | Fresc 1/2 canal 105-120 Kg.) 5 I !l

BLOC DE VEDELLA GALLEGA
BLOQUE DE TERNERA GALLEGA

F .|

<Y

bz

olegielcl Fresc 1unitat 14,5-18 Kg‘)

CAP DE MORT DE VEDELLA GALLEGA
BABILLA DE TERNERA GALLEGA

-}

¥

@ Buit 1lunitat 4-5 Kg.j

CENTRE DE CULATA DE VEDELLA GALLEGA
CENTRO DE CADERA SIN RABILLO DE TERNERA

Llosisys Buit  1unitat 2—4Kg.j

IGP Vedella Gallega

La carn amb la IGP Ternera Gallega és
exclusivament de vedells nescuts, criats i
sacrificats a Galicia, que procedeixen de
races autoctones i que han superat un rigorés
programa de control integral.

- Sacrifici amb menys de 10 mesos d’edat.

- Alimentaci6 tradicional de maxima qualitat
(llet materna, farratges i concentrats d’origen
exclusivament vegetal.

- Explotacions familiars amb ma d’obra propia.

- Carn de gust intens i agradable, amb una
extraordinaria tendresa.

LLATA DE VEDELLA GALLEGA

LLANA / ESPALDILLA DE TERNERA GALLEGA

T2

Wlo)siEt Fresc lunitat 2-3Kg. ]
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Black Angus

LLOM ALT ANGUS IRLANDA
LOMO ALTO ANGUS IRLANDA

oo 2oyl Buit lunitat 7-8 Kg.]

O\ W =2

Angus d’Irlanda

Black Angus és la ultima expressié de la carn ir-
landesa premium de vacu. La carn de black Angus
és famosa pel seu gust tnic, és una carn suculenta
itendra, de caracter i distincié inigualables.

- Criats en llibertat a extenses pastures durant el
primer any o any i mig.

- Els caps de bestiar son negres i sense banyes.
- Greix infiltrat en el muscul, proporcionant a la

carn el seu caracteristic vetejat i aconseguint una
carn molt gustosa.

CUBE-ROLL ANGUS IRLANDA

CUBE ROLL ANGUS IRLANDA

eyl Buit Tunitat 15-2,8 Kg.]

BISTEC DE POBRE
AGUJA DE ANOJO

bz

NEBRAS

BISTEC DE POBRE ANGUS IRLANDA
AGUJA DE ANOJO ANGUS IRLANDA

iyl Buit Tunitat  4,8-6,3 Kg.)

MITJANA
LOMO ALTO DE ANOJO

leolsisl  Buit Tunitat 7-9 Kg.]

T2

@ Buit 1unitat 5—6Kg.] %

13




Vaca

LLOM ALT DE VACA SENSE OS
LOMO ALTO DE VACA SIN HUESO

*PREMIUM*

LOMO BAJO DE VACA
LOMO BAJO DE VACA

*PREMIUM*

@ Buit Tunitat 35-45 Kgi]

2

olo/7cfel Buit lunitat 6-7,5 Kg.) % g %l

LLOM ALT DE VACA SENSE OS
LOMO ALTO DE VACA SIN HUESO

oleislers Buit lunitat 3,5-4,5 Kg.)

=

LOMO BAJO DE VACA
LOMO BAJO DE VACA

olepkiil Buit Tunitat 6-7,5 Kg.) % g %l

FILET DE VACA
SOLOMILLO DE VACA

0o/ 20t Buit lunitat 2,2-2,5 Kg.)

¥

CUA DE VACA
RABO DE VACA

Wlelsy2an Buit Tunitat 0,9-1,3 Kg. W
e0syia Tallat 7 talls 0,9-1,3 Kg.

14



Dry Aged / Wagyu

LLOM 8 COSTELLES Carn madurada o Dry Aged
AGED

Quan madurem la carn el que fem és que es des-
compongui el col-lagen que és el que fa que la
carn estigui ferma, d'aquesta manera disminuim
la duresa de la carn i es torna més tendre. A més
a més aconseguim incrementar l'aroma i el gust.

Madurat Tunitat 12-13,5 Kg. Aw

Tallada 1unitat 12-13,5 Kg.

Lalletra (A,B,C) = Taxa de rendiment Per encarrec
La lletra, descriu el porcentatge de carn comes-
tible de la res; i es compon de tres nivells on A

representa el rang major, passant der B i acabant
amb C.

Que significa A5? LLOM ALT WAGYU JAPAN A5

El nimero (1-5) = Qualitat de la carn

El nimero, representa la qualitat de la carn en el

seu conjunt (marmoleig, color, qualitat, fermesa,

suavitat...), on 5 és el nimero maxim de clasifica-

cié i1 el minim. a

Buit Tunitat 3 Kg.aprox.
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RETALL PLA (SECRET BLANC)

Tallat 6-8talls 16-2 Kg. »
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Especejament del

Porc

Presa
Espatlla
Coll
Galtes

Careta

Papada
Mans

Retall pla

UNA CARN MOLT VERSATIL

Pluma
Llom canya
Llonza

Filet

Pernil
Costella

Panxeta

CONEIX LES DIFERENTS VARIETATS DEL PORC

La classificacié del porc ve donada per 'edat, la raca i la alimentacié de 'animal.

GARRINET / COCHINILLO

Ens referim a garrinet quan parlem del porc més
jove, més especificament, és la cria del porc que
encara esta en el periode de lactancia. La edad de
sacrificio debe ser menor a dos meses y con un
peso no superior a los 6,5 Kg.

PORC SELECTA / CERDO SELECTA

El porc Selecta es crea a partir del creuament de
races rustiques seleccionades, obtenint aixi un
bon grau de grasa infiltrada. S’alimenta de forma
natural a base de cereals i finalment amb castanyes,
d’aquesta manera aporta a la seva carn un gust
exquisit lleugerament dole.

17

PORC BLANC / CERDO BLANCO

El porc blanc es cria de manera intensiva (sense
cap mena d’exercici) i s’alimenta exclusivament de
pinso,. Aixd fa que la carn sigui més magra i sense
greix infiltrat. Té un pes en canal de 70 a 80 Kg. i es
sacrifica a 'edat d’'uns 6 mesos.

PORC IBERIC / CERDO IBERICO

El porc ibéric és més petit que el porec blanc, més
musculat, de pell fosca i pél més curt. Té la parti-
cularitat de tenir molta grasa infiltrada al muscul,
una caracteristica crucial per al seu aspecte, aroma
1 gust.



Porc blanc

LLONZA
CHULETERO

lelelelc Fresc Tunitat 6,5-8,5 Kg.

leypis Tallat 15talls 2 Kg aprox.

TG

LLOM CANYA
CINTA DE LOMO

U

Wlelelolcl Fresc lunitat 2,8-3,5Kg.

il i
ley/s3 Tallat 40 talls 1,5-19 Kg. m

CARN MAGRA DEL COLL
AGUJA DESHUESADA

WloJelokl Fresc  lunitat  1,7-2,3 Kg.

01168 Tallat 18-24talls 1,7-2,3 Kg.

FILET
SOLOMILLO

N

00017 Fresc 1unitat 0,4-0,48 Kg.j @

CARN MAGRA DE PERNIL
MAGRA DE JAMON

0jejele)2  Fresc 1lunitat 15-3 Kg‘j

e

MANS
MANOS

lele)lsn Fresc  lunitat  0,4-0,5 Kg.
o254 Tallat 2 meitats 0,4-0,5 Kg. @
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Porc blanc

PLUMA
PLUMA

COSTELLA
COSTILLA

elejelcisl Buit granel 2,5Kg.aprox)

cJ

SO0y

7y ”

slelelolll Fresc Tunitat 2-2,5Kg.
)felsls Tallat 7-8 talls 1,4-1,6 Kg.

PANXETA
PANCETA

GALTES
CARRILLADA

el 28 Fresc 1unitat 19-2,8 Kg.
leyfsl Tallat 18talls 1,5-1,7 Kg.

wlojlelsl Fresc 1unitat 0,3 Kg.
et Tallat 6 unitats 2 Kg. @

PAPADA
PAPADA

@ Buit Tunitat 2,2-2,5 Kg.]

29

CARETA SENSE ORELLA
CARETA SIN OREJA

.

. ST
v '
—

7 2

Tunitat 0,28-0,36 Kg.

[OI[e[M Fresc
leyfe i Tallat 4 meitats  1,2-1,4 Kg. @

19



Garrinet

GARRINET DE - 4 Kg. GARRINET DE 4 A 5 Kg.
COCHINILLO DE - 4Kg. COCHINILLO DE 4 A 5 Kg.

Congelat Congelat

@ Congelat Tunitat -4Kg.) m m Congelat 1unitat 4—5Kg.] ﬂ

GARRINET DE 5 A 6 Kg. ESPATLLA DE GARRINET
COCHINILLO DE 5 A 6 Kg. PALETILLA DE COCHINILLO

Congelat Congelat

@ Congelat Tunitat 5-6 Kg.) ﬁ

DESCOBREIX

GARRINET TALLAT LA RECEPTA
COCHINILLO CORTADO

Congelat

Wloy/7  Congelat 1caixa 5Kg,) m

20



Porec iberic

SECRET IBERIC 1°
SECRETO IBERICO 1°

@ Buit 2unitats 0,7 Kg.aprox)

SISy

LLOM IBERIC
LOMO IBERICO

Wlolsisys Buit lunitat 2,8 Kgaprox.] m

PRESA IBERICA
PRESA IBERICA

Wloy/Zcl Buit lunitat 0,7 Kg.aprox.]

RACK IBERIC
RACK IBERICO (CHULETERO)

Llocy/isl Buit Tunitat 2,8 Kg. aprox. ] m

GALTA IBERICA
CARRILLERA IBERICA

eloriiyll Buit 4 unitats 0,35 Kg.aprox.]

2y

FILET IBERIC
SOLOMILLO IBERICO

oloyeich Buit Tunitat 0,35 Kg.aprox.] @
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Raca seleccionada

El Porc Selecta es crea a partir del creuament de races rustiques selec-
o, cionades, obtenint aixi una carn amb un bon grau d'infiltracié, amb una
g textura més tendre i gustosa.

Cria tradicional

Els porcs s'engreixen lentament i sense presses, a granges meés petites,
amb sortida al camp, garantitzant d'aquesta manera que es puguin moure
lliurement, el que afavoreix el benestar animali a la qualitat de la seva carn.

Alimentacié natural

Alimentats de forma natural, a base de cereals
tradicionals com la civada i el blat, juntament
amb la castanya, que s'afegeix a la seva dieta

els ultims mesos d'engreix, i que aporta a la seva
carm un gust exquisit, lleugerament dolg, a més
a meés d'unes propietats nutricionals meés saludables.

LLONZA “SELECTA" LLOM “SELECTA”"

Buit Tunitat 5,6-7,2 Kg. Buit Tunitat 2,6-3,8 Kg.

ESPATLLA SENSE OS “SELECTA” COSTELLA “SELECTA”

Buit Tunitat 3,6-4,6 Kg. ' Buit Tunitat 1,5-2 Kg. w

22



Porc Selecta

SECRET “SELECTA"
SECRETO “SELECTA"

PRESA “SELECTA”
PRESA “SELECTA”

Wlolckish  Buit 3-4talls 0,5-0,8 KgA)

olelzislel  Buit Tunitat 0,6-0,8 Kg.] m

CANSALADA “SELECTA”
PANCETA “SELECTA”

Wleyg/2 Buit  1unitat 2,4—3,4Kg.)

LAGARTO “SELECTA”
LAGARTO “SELECTA”

m Buit 1lunitat 400g aprox.] @

CAP DE LLOM “SELECTA”
AGUJA DESHUESADA “SELECTA"

DESCOBREIX
LA RECEPTA
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AN T

XAl

BRAONS DE XAl @

Congelat

Congelat 2 unitats 5 Kg aprox. ha

24



Coll N

A

Pit
Espatlla

)} J

UNA CARN AMB GUST EQUILIBRAT

Especejament del

Xai

)

Pany

‘ h

S

Braons

CLASSIFICACIO DEL XAl

Anomenem xai a 'animal de fins a un any d’edat. La carn és de color blanc els primers anys, després es torna

rosada i més tard fosca.

XAl IMPERIAL / LECHAZO

Ens referim a animals de men-
ys de 1 mes i mig d’edat i que el
seu pes oscil-la entre els 617 Kg.
Aquests animals s’alimenten de
llet. La carn de xai imperial és
molt fina i gustosa, una mica
menys nutritiva que la dels
exemplars de major edat.

TERNASCO DE ARAGON

El Ternasco de Aragon es un
animal d'indicacié geografica
protegida (IGP), de races autoc-
tones aragoneses i amb un rigu-
rés procés de crianca i alimen-
tacié. La carn del Ternasco de
Aragon prové d’animals joves
seleccionats, de menys de tres
mesos d’edat i alimentats amb
llet materna. La carn destaca per
ser tendre i de gust equilibrat. El
pes de sacrifici és de entre 8 i
12,5 Kg.

25

XAl / CORDERO

Es l'animal de menys de 4 me-
sos d'edat. Al voltant dels 45
dies es prudeix el deslletament
i l'animal passa a alimentar-se
de pastures i pinso. Es tracta
d'un animal que es sacrifica
amb 15Kg. com a maxim. La
carn és menys tendre, perd
més gustosa.



Xai

TERNASCO D’ARAGO
TERNASCO DE ARAGON

E
000 AQYO
2]
<P Oo (]
i Z
2,

]

2

®

m Fresc 1lunitat 4-5 Kg.)

Carn amb baix greix saturat

El “Ternasco de Aragén” té un contingut molt
baix en greix saturat, per el qual es pot considerar
cardiosaludable. Ja que ajuda a perdre pes i
no modifica substancialment la quantitat de
colesterol en relacié a altres carns considerades
tradicionalment cardiosaludables.

Com el puc identificar?

El “Ternasco de Aragén” s’identifica facilment
a qualsevol punt de venta gracies al segell
corregut amb les sigles TA impreses amb vermell
directament a la carn.

ESPATLLA DE XAl
PALETILLA DE CORDERO

Fresc

Tunitat 0,9-1,2 Kg.
Congelat Tunitat 0,9-1,2 Kg.

00318
00323

CUIXA DE XAl
PIERNA DE CORDERO

DE4
Ol

% o)
>
&>

00317 Fresc lunitat 12-15Kg.
LleolPicl Congelat Tunitat 1,2-1,5 Kg.

COLL DE XAl
CUELLO DE CORDERO

()

Congelat

Wlepyat Congelat 2 unitats 1,3—1,55Kg.] i; g

XAl IMPERIAL (LLETO)
LECHAZO DE BURGOS

Per encarrec

Tunitat

0lelel 4 Fresc 6-7,2 Kg.
Al 2E Canal 2 meitats 6-7,2 Kg.

=
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Xai

XAl
CORDERO

PANY DE XAl
COSTILLAR DE CORDERO CON PECHO Y CUELLO

Wlelels1 Fresc  1unitat

10-11,5 Kg. ‘

Wlolelsyl Fresc  1unitat

=

1,513 Kg.

00319

Fresc lunitat 2,6-325 Kg. ‘

ookl Tallat 56 talls 2,6-3,25 Kg.

XURRASCO DE XAl "AGNEI IBERICO"
CHURRASCO DE ORDERO "AGNEI IBERICO"

()

Congelat

W[4 Congelat  4x2 unitats SKg.aprox] %

DESCOBREIX
LA RECEPTA

COLL DE XAl SENSE OS "AGNEI IBERICO"
CUELLO DE CORDERO SIN HUESO "AGNEI IBERICO"

(%)

Congelat

lercislsh  Congelat  4x3 unitats SKgAaprox.) %

TOURNEDO DE XAl "AGNEI IBERICO"

TOURNEDO DE CORDERO "AGNEI IBERICO"

Congelat

Wleypitl Congelat 12x2 unitats 6Kg.aprox.) g
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CARN DE

CABRIT

Especejament del

Cabrit




Cabrit

CABRIT
CABRITO

PANY AMB CUIXA DE CABRIT
COSTILLAR CON PECHO Y CUELLO

00063

Fresc 1lunitat 4-5Kg.

Alesky  Canal 2 meitats 3,5-5Kg.

WloisivA Fresc lunitat 15-2,2 Kg.

Wloipiel Tallat  -talls  1,5-2,2 Kg.

PANY DE CABRIT
COSTILLAR CON PECHO Y CUELLO

ESPATLLA DE CABRIT
PALETILLA DE CABRITO

o]0l Fresc Tunitat  1]1-17 Kg. Q 00380 Fresc Tunitat <0,5 Kg. ¢S
Wlleicys Tallat 40talls  11-1,7 Kg. o]cZ5 Congelat Tunitat <0,5 Kg.
DESCOBREIX
CUIXA DE CABRIT EARECERTA

PIERNA DE CABRITO

00728 Fresc  Tunitat <0,65 Kg.

Weky/sl Congelat Tunitat <0,65 Kg.
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CAP | POTA TALLADA TRIPA DE VEDELLA
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Menuts

TRIPA DE VEDELLA MATANCA
CALLOS MATANZA

; F-.- .-n

@ Buit 1unitat 2,5»3Kg.j

TRIPA DE VEDELLA MATANCA TALLADA
CALLOS MATANZA CORTADOS

POTA DE VEDELLA CRUA
PATA DE TERNERA CRUDA

olerzizicl Buit Tunitat 1,6-2 Kg.]

3

GALTES DE VEDELLA CONGELADES
CARRILLERAS DE TERNERA CONGELADAS

()

Congelat

lersisll Buit 2 unitats 8009 aprox.]

FETGE DE VEDELLA
HIGADO DE TERNERA

PEUS DE XAl
PIES DE CORDERO

2

m Buit 1/2 unitat 1,8—2,2Kg.j

m Buit 6 unitats 0,4-0,6 Kg.]

3
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AVIRAM

Especejament del

Pollastre




Pollastre

POLLASTRE
POLLO

POLLASTRE J. PRAT
POLLO J. PRAT

WleJerel Fresc Tlunitat 16-2 Kg. j

0lesicys Fresc lunitat 1,8-2,4 Kg.j

POLLASTRE DE PAGES
POLLO PAIS

POLLASTRE DE CORRAL
POLLO DE CORRAL

Wlelejof  Fresc 1lunitat 2,7-35 Kg.]

%

Wloy/4st Fresc 6 unitats 1,8-2,4 Kg.]

POLLASTRE EVISCERAT A L'AST
POLLO EVISCERADO

olepiciel Fresc lunitat 1,3-14 Kg.]

%

PICANTONS
PICANTONES

m Fresc 3 unitats 1,4Kg.)
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Pollastre

POLLASTRE TALLAT A QUARTS
POLLO CORTADO A CUARTOS

POLLASTRE TALLAT A L'ALLET
POLLO CORTADO AL AJILLO

m Tallat 4talls 1,6—1,8Kg.]

il Tallat Granel 1,6»1,8Kg.]

%

CUIXES DE POLLASTRE
MUSLOS DE POLLO

0loriss Fresc 4 unitats 0,8-1,3 Kg.]

Ed

CONTRACUIXES DE POLLASTRE
CONTRAMUSLOS DE POLLO

Per encarrec

@ Fresc 6-8 unitats 1-1,3 Kg.]

PERNILETS DE POLLASTRE
JAMONCITOS DE POLLO

m Fresc 7-9 unitats 0,8-12 Kg,]

b3

ALES DE POLLASTRE
ALAS DE POLLO

m Fresc 9-12 unitats 1-1,2 Kg‘]

k4
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Pollastre

PIT DE POLLASTRE PIT DE POLLASTRE FILETEJAT
PECHUGA DE POLLO PECHUGA DE POLLO FILETEADA

Wlejolslsl Fresc  4-6 unitats 0,9-1,2 Kg.j % o2l Fresc Granel 0,9-12 Kg. ] %

VOLATERIA
GALLINA SEMI GALLINA PESADA
GALLINA SEMI GALLINA PESADA

leler4 Fresc lunitat 11-16 Kg]

DESCOBREIX
GUATLLES LA RECEPTA

CODORNICES

Wlelelcf  Fresc 8unitats 1,25 Kg. ) -
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Gall d'indi

GALL D'INDI
PAVO

oloyp/s Fresc lunitat 4-6 Kg.]

®

PIT DE GALL D'INDI
PECHUGA DE PAVO

00052 Buit 2 unitats 1,8-2,2 Kg.
elojeki | Tallat 24 talls  2Kg.

v

Ik

PERNILETS DE GALL D'INDI
JAMONCITOS DE POLLO

0lejeclel Buit 5-6 unitats 2,2-2,6 Kg)

>

TR K

BLANQUETA DE GALL D’INDI
BLANQUETA DE PAVO

olelockt Buit 6-8 unitats 2-2,5 Kg)

LLONZAT DE GALL D'INDI A L'ALLET
CHULETA DE PAVO AL AJILLO

olocrian Tallat Granel 2x1,5Kg.)

)

ESTOFAR DE GALL D'INDI
ESTOFAR DE PAVO

36



Anec

ANEC MUT BARBERIE
PATO MUDO BARBERIE

b

L

oJeloiclel  Fresc 1Tunitat 19-2,5- Kg.]

3

MAGRET D’ANEC
MAGRET DE PATO

Fresc

00175
00162

Tunitat 0,5 Kg. ‘

Congelat lunitat 0,5 Kg.

CUIXA D'’ANEC
MUSLO DE PATO

Per encarrec

oleyisl Buit Tunitat 0,3-0,5 Kg‘]

=

FETGE D’ANEC
HIGADO DE PATO

Per encarrec*

00352 Fresc* lunitat 0,4-0,6 Kg. ‘
oo y/o Congelat Tunitat 0,4-0,6 Kg.

CUIXES DANEC CONFITADES
MUSLOS DE PATO CONFITADOS

Wlelsiel 4 Confitat 12 unitats 3,825 Kg.)

==

BLANQUETA D'ANEC CONFITADA
MANCHONES DE PATO CONFITADOS

S

olor4cisl Confitat  27-33 unitats 3,8Kg.) \3‘
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CARN DE

CONILL

Especejament del

Conill

Llom

Espatlla ‘

Costelles
, '

Cuixa
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Conill

CONILL CONILL A QUARTS
CONEJO CONEJO A CUARTOS

0o 2l Fresc 1lunitat 1-1,2 Kg.) s m Tallat Tunitat 1-12 Kg.) &

CONILL A LUALLET CONILL SENSE OS
CONEJO AL AJILLO CONEJO SIN HUESO é

Per encarrec

Slelse Tallat Tunitat 1412 Kg.) g ool Tallat 1unitat 07-09 Kg] %

ESPATLLES DE CONILL LLOMS DE CONILL COSTELLES DE CONILL
PALETILLAS DE CONEJO LOMOS DE CONEJO COSTILLAS DE CONEJO
Per encarrec Per encarrec Per encarrec

WloprEf Fresc 4 unitats 4809.] Wo]SI44 Fresc 4 unitats 1Kg.] oyl Tallat 24 unitats 3209.]
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MANDONGUILLES

Fresc 54 unitats 1,3 Kg.
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Salsitxes

SALSITXES DE PORC
SALCHICHAS DE CERDO

SALSITXES DE PORC SENSE PEBRE
SALCHICHAS DE CERDO SIN PIMIENTA

wlolo]sf4 Fresc 40 unitats 2Kg.j

blorsiscl Fresc 40 unitats 2 Kg. j

SALSITXES DE PORC FLAUTA

SALCHICHAS DE CERDO FLAUTA

SALSITXES D'ALL | JULIVERT
SALCHICHAS DE AJO Y PEREJIL

lerclcisl Fresc 24 unitats 1,9 Kg.]

Gloxiclel Fresc 22 unitats 115 Kg. )

SALSITXES DE PINTXO
SALCHICHAS DE PINCHO

0l0/zekt  Fresc 22 unitats 115 Kg.j

SALSITXES DE POLLASTRE
SALCHICHAS DE POLLO

@ Fresc 40 unitats 2Kg.)
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BOTIFARRA ESPECIAL
BOTIFARRA ESPECIAL

BOTIFARRA DE PORC “SELECTA"
BOTIFARRA DE CERDO “SELECTA”

lepxisi Fresc lunitat 0,8-1 Kg.]

0loikish Fresc 10 unitats 1,5 Kg.)

BOTIFARRA
BOTIFARRA

00321 Fresc 10 unitats 15Kg. )
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Botifarres

BOTIFARRA DE CALCOTS
BOTIFARRA DE CALCOTS

BOTIFARRA D’ALL | JULIVERT
BOTIFARRA DE AJO Y PEREJIL

Wlockizl Fresc 10 unitats 15 Kg.]

wloxyis Fresc 10 unitats 15 Kg.]

BOTIFARRA DE ROVELLONS
BOTIFARRA DE NiSCALOS

BOTIFARRA DE PINTXO
BOTIFARRA DE PINCHO

o428 Fresc 10 unitats 1,5 Kg.]

W0kl Fresc 10 unitats 1,5Kg.]

BOTIFARRA D’ESCALIVADA
BOTIFARRA DE ESCALIVADA

olopickls Fresc 10 unitats 15 Kg.]

@
e

BOTIFARRA DE ROQUEFORT
BOTIFARRA DE ROQUEFORT

c

0l6l5310 | Fresc 5unitats 0,7 Kg.]
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Xistorra / Xoric fresc

XISTORRA
CHISTORRA

c

iyl Fresc 8unitats 2,1-2,3 Kg.)

XISTORRA
CHISTORRA

oos-

Wlolslsi Fresc 5unitats 1-1,3 Kg.]

XORIC FRESC LLIGAT
CHORIZO FRESCO ATADO

-

0leii 40l Fresc 30 unitats 2,4-2,6 Kg‘)

XORIC FRESC LLIGAT
CHORIZO FRESCO ATADO

oo

jezislel Fresc 18 unitats 1—1,4Kg.)

MINI XORIC FRESC
MINI CHORIZO FRESCO

s

002kt Fresc Granel 13-16 Kg.)

DESCOBREIX
LA RECEPTA




Morcilla

MORCILLA DOLCA MORCILLA PICANT
Fresc 6unitats 2-2,5Kg. Fresc 6 unitats 2-2,5Kg.
MORCILLA LLIGADA MORCILLA DE CEBA | PINYONS

:

Fresc 25 unitats 2 Kg. Buit 2x16 unitats 2,7 Kg.

Consells per ser el rei de les barbacoes

- La carn es cuina millor quan esta a temperatura ambient, aixi que s’haura de
treure de la nevera com a minim una hora abans.

- Tenir paciéncia amb el foc i esperar a que les brases tinguin un punt blan-
quinds.

- Les brases fetes de carbé duren molt més que altres i mantenen una poténcia
constant.

- A Thora de servir la carn, intentar fer-ho en taules de fusta perqué mantenen
la calor. En les safates metal-liques es refreda rapidament.

- Col-locar la graella a una distancia suficient de les brases, uns 20 cm, de ma-

nera que els aliments es cuinin poc a poc.
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Hamburgueses

HAMBURGUESA DE POLLASTRE
HAMBURGUESA DE POLLO

&

=

0lejols1s)  Fresc 12 unitats 1309.)

HAMBURGUESA DE PORC
HAMBURGUESA DE CERDO

Wo):ls8  Fresc 12 unitats 1309.)

HAMBURGUESA D'ALL | JULIVERT
HAMBURGUESA DE AJO Y PEREJIL

o404 Fresc 12 unitats 1309.)

HAMBURGUESA DE CEBA
HAMBURGUESA DE CEBOLLA

@
ca

o)y Fresc 12 unitats 130 g.j

HAMBURGUESA MIXTA
HAMBURGUESA MIXTA

Wlorlslsy Fresc 12 unitats 1309.)

MINI HAMBURGUESA DE VEDELLA
MINI HAMBURGUESA DE TERNERA

-

'\—-J

oleeisicl Fresc 12 unitats 0,55 Kg.]
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Hamburgueses

DESCOBREIX
LA RECEPTA

HAMBURGUESA BLACK ANGUS H
HAMBURGUESA BLACK ANGUS

WoyFAl Fresc 8 unitats 2009.]

HAMBURGUESA DE VACA HAMBURGUESA DE VEDELLA
HAMBURGUESA DE VACA HAMBURGUESA DE TERNERA

V@ ©

‘-'-'-ﬂ
Wyl Fresc 8 unitats 2009.] WloJexisy  Fresc 12 unitats 1309‘)

CARN PICADA DE PORC CARN PICADA DE VEDELLA CARN PICADA DE POLLASTRE
CARNE PICADA DE CERDO CARNE PICADA DE TERNERA CARNE PICADA DE POLLO

ololer:bl Fresc Granel 0,8 Kg.] lelercisl Fresc Granel 0,8 Kg.] e}y Fresc Granel 15-18 Kg.)
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Adobats

PINTXOS VERMELLS GRANEL
PINCHOS ROJOS GRANEL

m Tallat Granel 1,8—2Kg.j

PINTXOS GROCS GRANEL
PINCHOS AMARILLOS GRANEL

eloyg/2 Tallat Granel 1,8»2Kg.]

PINTXOS VERMELLS VARILLA
PINCHOS ROJOS VARILLA

oos

wleleiclsl Tallat 15 unitats  1,3-1,5 Kg.)

PINTXOS GROCS VARILLA
PINCHOS AMARILLOS VARILLA

e

ool Tallat 15 unitats 1,3-1,5 Kg.]

ALES DE POLLASTRE ADOBADES
ALITAS DE POLLO ADOBADAS

eyt Fresc Granel 15-17 Kg,)

e

COSTELLA DE PORC ADOBADA
COSTILLA DE CERDO ADOBADA

0lo)45(ef Tallat 8talls 1,9—2,2Kg.)

e
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Frankfurt

FRANKFURT EXTRA GRANEL
FRANKFURT EXTRA GRANEL

®

Tripa natural

c

elojvicl Fresc Granel 2,5-3 Kg.]

FRANKFURT EXTRA AL BUIT
FRANKFURT EXTRA AL VACIO

@)

Tripa natural

e

loleyl Buit 2 unitats  250g.

FRANKFURT AL BUIT
FRANKFURT AL VACIO

o

lelsy/sl Buit 19 unitats 15 Kg.)

FRANKFURT FLAUTA
FRANKFURT FLAUTA

e

olercisll Buit 14 unitats 1,2-1,7 Kg.)

BRATSWURST
BRATSWURST

Per encarrec

ley/si4n Buit 13 unitats 1Kg,]

cz
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OUS DE CORRAL M/L “COREN"

Fresc 24x6 unitats 53-73g.

50

Qué significa gallines camperes?

Las gallinas viuen en galliners amb sortida
permanent a laire lliure, on poden picotejar
vegetacid, furgar en el terra i banyar-se a la sorra
per la cudar les seves plomes. També disposen
de penjadors on poden pujar a descansar, nius
perqueé ponguin els ous i material perque furguen
1 picotegin.



Ous

OuUsSL
HUEVOS L

OuUsS XL
HUEVOS XL

WloJoryfE Fresc 1dotzena 63-73 g.)

ololc) Fresc 20 dotzenes +73 g.j

OUS DE GUATLLA
HUEVOS DE CODORNIZ

Fresc 12 dotzenes -53g. ]

GALLEDA D’OUS DURS
CUBO DE HUEVOS DUROS

m Cuits 70 unitats - Kg.

OU PASTEURITZAT
HUEVO PASTEURIZADO

-

g b ———

Wloaitsl Tetrabric 1unitat 1Iitrej
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BEICON FUMAT SENSE PELL

)
w
-
=
=
g
(2 4
(24
A1)
v
-
g
2
2D
L
Z
O
o
w
a1}

Buit Tunitat 3,6-4,2 Kg.

Buit Tunitat 3,5-3,8 Kg.




Embotits

BEICON NATURAL CANSALADA CURADA PEBRE
BEICON NATURAL PANCETA CURADA CON PIMIENTA

oo

Blekiac Buit /2 peca 2Kg.] (oJoxiZsy  Curat Tunitat 1,4-1,8 Kg.)

TOCINO IBERICO MORRO FREGIT
TOCINO IBERICO MORRO FRITO

00181 Buit Tunitat 3-4Kg. ] 0[of7elof  Caixa 12unitats 80g. ]

DESCOBREIX
TORREZNO DE SORIA LA RECEPTA

TORREZNO DE SORIA

o]0/ 70kt Fresc 18talls 1,2 Kg aprox. )
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Bisbe

BISBE BLANC “LA PEDRA”" BISBE BLANC “SALGOT”
BULL BLANCO “LA PEDRA" BULL BLANCO “SALGOT”

Buit Tunitat 0,6-0,8 Kg.j @ Buit Tunitat 1,4 Kg. j

BISBE NEGRE “LA PEDRA" BISBE NEGRE “SALGOT"
BULL NEGRO “LA PEDRA” BULL NEGRO “SALGOT"

@ Buit Tunitat 0,6-0,8 Kg.j lejPish Buit  1unitat 1,4Kg.)

BOTIFARRA BLANCA AMPLE BOTIFARRA NEGRE AMPLE
BUTIFARRA BLANCA ANCHA BOTIFARRA NEGRA ANCHA

@

elelorl Buit  1unitat 4509.) loloy/sh Buit 1unitat 4509.]
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Botifarres cuites

BOTIFARRA BLANCA “LA PEDRA"” BOTIFARRA BLANCA PRIMA

Buit Tunitat 300g. Buit Tunitat 280g.

BOTIFARRA NEGRE “LA PEDRA” BOTIFARRA NEGRA PRIMA

Buit Tunitat 300 g. Buit 1unitat 250 g.
BOTIFARRA NEGRA “SERRATELLES* TASTETS DE BOTIFARRA NEGRA

Buit 8 unitats 1Kg. Congelat Granel 1Kg.
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Botifarres cuites

BOTIFARRA D'OU
BUTIFARRA DE HUEVO

Buit 1unitat 2509]

DESCOBREIX
LA RECEPTA

BOTIFARRA CATALANA “SALGOT"” 1928
BUTIFARRA CATALANA “SALGOT" 1928

BOTIFARRA CATALANA “LA PEDRA"
BUTIFARRA CATALANA “LA PEDRA"

Blepile) Buit  Tunitat 17 Kg. ]

MORTADEL-LA ROSA “XATO"”
MORTADELA ROSA “XATO”

00142 Buit 1unitat 14Kg]

MORTADEL:-LA

olelsy/4n Buit Tunitat 0,5-0,8 Kg.]

MORTADEL:-LA ROSA AMB OLIVES “XATO"”
MORTADELA ROSA CON OLIVAS “ XATO"

00245 Buit 1unitat 22Kg]

&)
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Pernil cuit

PERNIL CUIT “BONNATUR” PERNIL CUIT “SERRATELLES”
JAMON COCIDO “BONNATUR" JAMON COCIDO “SERRATELLES”

oo 2l Buit Tunitat  71-7,9 Kg.] 00134 Buit Tunitat 4-4,5 Kg.]

PERNIL CUIT “CAMPOFRIO” ESPATLLA CUITA “SARQUELLA”"
JAMON COCIDO “CAMPOFRIO” PALETA COCIDA “SARQUELLA"

00215 Buit Tunitat 7,6-79 Kg. ) olepxich Buit Tunitat 3,8 Kg. j

DESCOBREIX

LACON ASADO GALLEGO LA RECEPTA
LACON ASADO GALLEGO

00167 Buit Tunitat 4,3 Kg.)
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Chopped

CHOPPED “LA SELVA” CHOPPED DE VEDELLA “CAMPOFRIO”
CHOPPED “LA SELVA" CHOPPED DE TERNERA “CAMPOFRIO”

e ysn Llauna  1unitat 2Kg.) olepxiss Buit Tunitat 35 Kg.]

CHOPPED DE PORC “CAMPOFRIO” FIAMBRE BARRA YORK
CHOPPED DE CERDO “CAMPOFRIO” FIAMBRE BARRA YORK

@ Buit 1unitat 3,5Kg.] oleleyicl Buit  Tunitat 3,2Kg.]

CAP DE PORC SENGLAR MORTADEL:LA BIG BOLONIA “OSCAR MAYER"
CABEZA DE JABALI MORTADELA BIG BOLONIA “OSCAR MAYER"

olepiscl Buit  Tunitat 2,2—2,6Kg.) 00431 Buit Tunitat 4,5 Kg.]
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Gall d'indi

PERNIL DE GALL D’'INDI “CAMPOFRIO”
JAMON DE PAVO “PAVOFRIO”

@ Buit 1unitat 4Kg.]

PIT DE GALL D’INDI “PAVOFRIO”
PECHUGA DE PAVO “PAVOFRIO”

o o
J?iﬁe:a%;

olepkisl Buit  Tunitat 39-4.6 Kg.)

PIT DE GALL D’INDI A LA BRASA “PAVOFRIO”
PECHUGA DE PAVO A LA BRASA “PAVOFRIO”

oleciiian Buit  Tunitat  4,4-49 Kg.)

PIT DE GALL D’'INDI “SERRATELLES”
PECHUGA DE PAVO “SERRATELLES”

@ Buit Tunitat 4,5 Kg.]

PIT DE GALL D'INDI “ARGAL"
PECHUGA DE PAVO “ARGAL"

@ Buit Tunitat 3,6-39 Kg.]

PIT DE GALL D’INDI SELECCIO
PECHUGA DE PAVO SELECCION

olegierls Buit  1unitat 2,3Kg.]
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Gall d'indi

CHOPPED DE GALL D’INDI “CAMPOFRIO”
CHOPPED DE PAVO “CAMPOFRIO”

Wlepyicl Buit  1unitat 3Kg.]

MORTADEL-LA DE GALL D’INDI “EL POZO" MORTADEL:-LA AMB OLIVES “EL POZO"
MORTADELA DE PAVO “EL POZO” MORTADELA CON ACEITUNAS “EL POZO"

@ Buit 1unitat 3,5Kg.) lelselsl Buit  1unitat 3,5Kg.)

XORIC CULAR DE GALL D'INDI SALCHICHON CULAR DE GALL D'INDI
CHORIZO CULAR DE PAVO SALCHICHON CULAR DE PAVO

e

lexiciel Buit  Tunitat 1,5Kg.j lextslsh Buit  1unitat 1,5ng
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Fuet / Espetec

ESPETEC “CAN VICTOR"
ESPETEC “CAN VICTOR"

A iy

-,
sy

e

lelslelsh  Caixa 40 unitats 1709.)

ESPETEC “L'AVI SERRA”
ESPETEC “L'AVI SERRA"

e

leloyet Granel Tunitat 2009.)

ESPETEC "CASA TARRADELLES"
ESPETEC "CASA TARRADELLES"

i®

Caixa 24 unitats 200 g.]

FUET “ARUMI"
FUET “ARUM|"

02441 Caixa 15 unitats 2009.]

FUET DE MUNTANYA “SERRATELLES"”
FUET DE MONTANA “SERRATELLES"

oo

0lejiclel Granel Tunitat 1909.)

FUET SENSE PEBRE “CAN DURAN"
FUET SIN PIMIENTA “CAN DURAN"

ca

Wlelsyal Caixa 12 unitats 2509.)
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Llonganissa

LLONGANISSA DE MUNTANYA “SERRATELLES”
LONGANIZA DE MONTANYA “SERRATELLES”

ez

eyl Granel Tunitat SOOg‘)

LLONGANISSA “L'AVI SERRA"
LONGANIZA “L'AVI SERRA"

ca

o)t 28  Caixa 20 unitats 3009.]

LLONGANISSA PAGES “LA VIGATANA”
LONGANIZA DE PAYES “LA VIGATANA"

c

Granel 1unitat O,4—O,6Kg.]

LLONGANISSA DE PAGES “ARGAL”
LONGANIZA DE PAYES “ARGAL"

ez

Wlopkys Caixa 4 unitats 600 g.]

LLONGANISSA PAGES “CERLOM”
LONGANIZA PAYES “CERLOM”

LLONGANISSA PAGES “SALGOT”
LONGANIZA PAYES “SALGOT"

Wlerisish Granel Tunitat 50076009.]

3

lerisys Granel Tunitat SOOg.)
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Salchichén / Salami

SALCHICHON CULAR “SERRATELLES*
SALCHICHON CULAR “SERRATELLES"

c

Granel Tunitat 1,7 Kg. )

SALCHICHON IBERIC DE GLA
SALCHICHON IBERICO DE BELLOTA

lo/2 Buit  Tunitat SOOg.]

SALAMI GEGANT
SALAMI GIGANTE

SALAMI ALERCE “CAMPOFRIO”
SALAMI ALERCE “CAMPOFRIO”

m Buit Tunitat 2,2-25 Kg.]

SOBRASSADA DE MALLORCA
SOBRASADA DE MALLORCA

m Granel 1unitat O,8Kg.]

SOBRASSADA

SOBRASSADA CREMA
SOBRASADA CREMA

Weploa Pot  Granel 1Kg.]

00371 Buit Tunitat 1,7-2 Kg. ]

TARRINA SOBRASSADA CREMA
TARRINA SOBRASADA CREMA

IS

__,.._-_

Wlojickls  Caixa 24 unitats 1509.)
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Llom

LLOM ADOBAT LLOM CURAT “DUROC"
LOMO ADOBADO LOMO CURADO “DUROC”

00197 Buit Tunitat 2,5-3,5 Kg.) 00170 Buit 1/2peca 0,8-1 Kg.]

LLOM CURAT IBERIC DE GLA LLOM CURAT IBERIC DE CEBO
LOMO CURADO IBERICO DE BELLOTA LOMO CURADO IBERICO DE CEBO
/!
-
-«
j ﬁ-*"“'“:.a- .-
] »
-

@ Buit 1/2peca 0,4-0,8 Kg.) oloElsl Buit 1/2pega 0,6-0,7 Kg.)

XORIC CULAR
XORIG CASOLA “REVILLA” XORIG SARTA LEONES
CHORIZO CASERO “REVILLA" CHORIZO SARTA LEONES

Wil Dolg 12 unitats 2654g.

00445 fvle]le 9 unitats 4 Kg.
wlojkfel Picant 12 unitats 250 g. Wlorlokll Picant 9unitats 4 Kg.
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Xoric vela

XORIG “GRAN DOBLON" XORIG IBERIC DE GLA
CHORIZO “GRAN DOBLON” CHORIZO IBERICO DE BELLOTA

m Buit Tunitat 1,8-1,9 Kg.) m Buit /2 peca SOOg.]

XORIG ESPECIAL “REVILLA" XORIG ESPECIAL “REVILLA"
CHORIZO ESPECIAL “REVILLA" CHORIZO ESPECIAL “REVILLA”"

wloilist Granel lunitat 17 Kg.) wlocrisl Granel lunitat 17 Kg.)

XORIC CULAR PICANT DE LEON XORICO “PAMPLONICA"
CHORIZO CULAR PICANTE DE LEON CHORIZO “PAMPLONICA”

s

ololsy/s | Buit 1/2peca 0,6-0,8 Kg.) ekl Granel 1lunitat 13 Kg.]
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LACON CURAT “SELECTA" XORIC GALLEC “SELECTA”

-

N o
P G

Caixa 10 paguets 330-430 g. Caixa 15 paquets 225g.

CANSALADA CURADA COMPANGO

Caixa 12 paquets 250 g. Caixa 12 paquets 270g.
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Especial olla

BRAONS DE PERNIL CURAT GARRONS SALATS
CODILLOS DE JAMON CURADO CODILLOS SALADOS

elejtsisi Buit  lunitat 0,8-1 Kg.] Wekiscl Buit  Granel 5Kg.j

COSTELLA SALADA OSSOS BLANCS SALATS
COSTILLA SALADA HUESOS BLANQUITOS SALADOS

@ Bossa 2 unitats 2,1—3,7Kg] ler2cicl Caixa Granel 5Kg.]

SAGI RANCI BROU CASOLA
SAGI RANCI CALDO CASERO

00114 Bossa 2 unitats 3-3,5- Kg.] Wit Pot 6 unitats 940 ml.]
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PERNIL CURAT “SELECTA” ESPATLLA CURADA “SELECTA”

Curat 1lunitat 8-85Kg. Curat 1Tunitat 4,8 Kg aprox.
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Pernils i espatlles

PERNIL IBERIC DE GLA “COVAP” PERNIL IBERIC DE CEBO CAMP "COVAP"
JAMON CURADO IBERICO DE BELLOTA “COVAP" JAMON IBERICO DE CEBO CAMPO "COVAP"

lepy/sis Curat lunitat 7477 Kg.) (oJelslelol  Curat 1lunitat 73-8,4 Kg.)

PERNIL IBERIC DE CEBO "SERRATELLES"
JAMON IBERICO DE CEBO "SERRATELLES"

ologielsl Curat Tunitat 7,4-8,6 Kg.j

ESPATLLA IBERICA DE GLA “COVAP” ESPATLLA IBERICA DE CEBO "SERRATELLES"
PALETA IBERICA DE BELLOTA “COVAP” PALETA IBERICA DE CEBO "SERRATELLES"

olopiel <8 Curat 1Tunitat 4,7-52 Kg] lo)izisl Curat  1unitat 4,8—5,4Kg‘)
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Pernil i espatlla sense os

CENTRE PERNIL DE LA CASA CENTRE PERNIL “LA PUEBLA"
CENTRO JAMON DE LA CASA CENTRE JAMON “LA PUEBLA"

leleicisl Buit  Tunitat 5 Kg aprox. ) ol Pl Buit  Tunitat 4,5 Kg aprox. ]

CENTRE PERNIL “NAVIDUL” CENTRE PERNIL GRAN RENDIMENT “NAVIDUL”
CENTRO JAMON “NAVIDUL" CENTRO JAMON GRAN RENDIMIENTO “NAVIDUL"

Wlepyist Buit lunitat 5,4-59 Kg.] o244 Buit Tunitat 4,8 Kg.]

CENTRE ESPATLLA “SALAMANCA" CENTRE ESPATLLA “SELECTA”
CENTRO DE PALETA “SALAMANCA” CENTRO DE PALETA “SELECTA”

@ Buit Tunitat 3-4 Kg.) lopisct Buit Tunitat 2,8-3 Kg.)
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Pernil i espatlla sense os

Wl yFl Buit 2 meitats  4,3-4.9 Kg.j

IBERICS

CENTRE PERNIL IBERIC DE CEBO “COVAP”
CENTRO JAMON IBERICO DE CEBO “COVAP"

CENTRE PERNIL IBERIC CEBO "SERRATELLES"
CENTRO JAMON IBERICO CEBO

ooyl Buit Tunitat 0,6-0,8 Kg.j

CENTRE ESPATLLA IBERICA DE GLA
CENTRO DE PALETA IBERICA DE BELLOTA

CENTRE ESPATLLA IBERICA DE CEBO
"SERRATELLES"

CENTRO DE PALETA IBERICA DE CEBO

olo/ 2yl Buit lunitat 2,4-29 Kg.)

0lesclss Buit Tunitat  2,2-3)1 Kg.)

557

100% IBERIC
MARE IBERICA 100%
PARE IBERIC 100%

PURESA RACA ‘

ALIMENTACIO ‘

ETIQUETAT ﬁ

CLASSIFICACIO IBERICS

COM ELS PODEM IDENTIFICAR?

557

50% IBERIC
MARE IBERICA 100%
PARE DUROC

57

75% IBERIC
MARE IBERICA 100%
PARE IBERIC 50%
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PERNIL CUIT TALLAT
JAMON COCIDO CORTADO

Wlocy/sl Tallat 28-30 talls 1Kg4)

XORIC VELA TALLAT
CHORIZO VELA CORTADO

@ Tallat Granel 1Kg4]

LLONGANISSA EXTRA TALLADA
LONGANIZA EXTRA CORTADA

@ Tallat Granel SOOg.]

BEICON TALLAT “MONELLS"”
BEICON LONCHEADO “MONELLS”

lejicys Tallat 26talls 500 g.)
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Embotit tallat

PERNIL TALLAT “NAVIDUL"” VIRUTES IBERIQUES
JAMON CURADO LONCHEADO “NAVIDUL" VIRUTAS IBERICAS

Wlepryi Tallat 26talls 500 g.] Jelerclel  Tallat 10 paquets 120 g. ]

PERNIL IBERIC DE CEBO TALLAT “NAVIDUL" ESPATLLA IBERICA DE CEBO TALLADA “NAVIDUL"
JAMON IBERICO DE CEBO “NAVIDUL"” CORTADO PALETA IBERICA DE CEBO LONCHEADA “NAVIDUL"

olerizicl Tallat 16 paquets 1009.] Wleypis Tallat 30 talls SOOgA]

ESPECIAL PIZZA

ESPATLLA YORK PIZZA BEICON FUMAT PIZZA
PALETA YORK PIZZA BEICON AHUMADO PIZZA

lelsickl Tallat  Granel H,2Kg.j eyl Tallat  Granel H,ZKg.j
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BLOC DE FOIE 30% TROSSOS

o

___’ LI

Llauna Tunitat 1Kg.

MOUSSE D’ANEC RULO

Buit Tunitat 1,2 Kg.

74

TARRINA DE FOIE 30% TROSSOS

Buit Tunitat 500 g.

MEDALLO MOUSSE DE CANARD

Buit 12 unitats 100 g.



Foie / Paté

PATE DE CAMPANYA PATE PEBRE VERD
PATE DE CAMPANA PATE PIMIENTA VERDE

00421 Buit 3 unitats 1Kg.] @ e pPl Buit 3 unitats 1Kg.] @

PATE DE CAMPANYA (PORCIO) PATE PEBRE VERD (PORCIO)
PATE DE CAMPANA (PORCION) PATE PIMIENTA VERDE (PORCION)

lol77Iol Buit 8 unitats 100g.] @ Wlelsy#l Buit 8 unitats 1009] @

TARRINA PATE POMA
TARRINA PATE MANZANA

olelcviel  Buit lunitat 1,5 Kg.)
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FORMATGE CURAT D’OVELLA “H.M.”
QUESO CURADO DE OVEJA “H.M.”

o/ 70sh Granel Tunitat 3Kg.) ; ;%

FORMATGE OVELLA VELL “EL PASTOR”

QUESO OVEJA ANEJO “EL PASTOR”

Llet crua

eyl Granel 1unitat SKg.j %
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Formatge

FORMATGE CURAT “RONKARI” FORMATGE CURAT “FLOR DE ESGUEVA”
Llet crua Llet crua
Buit 1/2 pega 12-1,5Kg. Granel 1lunitat 3Kg.
FORMATGE SEMI D'OVELLA “H.M.” FORMATGE SEMI “FLOR DE GUADAMUR”

Granel Tunitat 3 Kg. Granel Tlunitat 2,9-3,3 Kg.

FORMATGE SEMI “CAMPOBELLO" FORMATGE SEMI “GARCIA BAQUERO"”

m‘

._17

CAMPOBELLO

Granel Tunitat 3 Kg. Granel Tunitat 2,8-3,5Kg.
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Formatge

FORMATGE BRIE “PRESIDENT”
QUESO BRIE “PRESIDENT"

| e
00373 |

Wlocyktl Granel Tunitat 1Kg.]

2

FORMATGE TETILLA GALLEGA
QUESO TETILLA GALLEGA

"

Caixa 6 unitats 650 g. ]

FORMATGE EMMENTAL
QUESO EMMENTAL

e

Wlepiiisl Buit  1unitat 2,5Kg.]

=

FORMATGE MAASDAMMER
QUESO MAASDAMMER

olor4es Buit /4 peca 3-33 Kg.)

2

FORMATGE BOLA “SOMBRERO DE COPA”
QUESO BOLA “SOMBRERO DE COPA"

W28 Cranel lunitat 2 Kg aprox.) % % %l

FORMATGE CURAT “MERCADAL”
QUESO CURADO “MERCADAL"

Wlerlelsf  Caixa 6 unitats 60094]
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Formatge

CLASSIFICACIO DELS FORMATGES

Y Y 7 W

TIPUS DE LLET < VACA OVELLA CABRA MESCLA

ELABORACIO ‘ o “:‘; @ﬂ ?"i—"v i \‘-;:'1

Pasta tova Pasta dura Pasta cuita Pasta filada Formatges blaus
Tetilla, brie Manchego Emmental, Mozzarella Roquefort, Cabrales
Parmesano
TEMPS DE } . }
MADURACIO Formatge fresc Formatge Semi-curat Formatge Curat/Vell
FORMATGE CABRALES FORMATGE ROQUEFORT “SOCIETE"

QUESO CABRALES QUESO ROQUEFORT “SOCIETE”

e Dty
+ e ey B Y

Llet crua

s

loekt  Caixa 8 unitat 100g.]

olok{sel Buit 1/2peca 15 Kg.] %

FORMATGE BLAU “BERDAGER” CUNYES DE FORMATGE BLAU
QUESO AZUL “BERDAGER” CUNAS DE QUESO AZUL

c

leicrzt Granel Tunitat ZKg.j

a
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Formatge de cabra

FORMATGE DE CABRA BIiFIDUS “CAPRILLICE”

Buit Tunitat 2,5Kg.

i ': postre.:

FORMATGE DE CABRA “CAPRILLICE”

o CAPRILICE
" OREADO
S

—

Buit Tunitat 2,5Kg.

Com preparar una taula de

_ formatges?

Enla teva cata, no poden faltar les taules de for-
n-'latq'es 50}%. perfectes com apetitiu, plat principal o

Selecc1ona entre 4 y 6 formatges de diferents ti-

_ . pus de llet;texturaescorga, regions o maduracions.

Per evitar que els sabors es tapin, s’ha de col-lo-

car: Primer, el$ més suaus de pasta tova o menys

curats ien ultim lloc,'els f.ofmatges blaus o fumats:
e

Pots acompanyar- la de"coflﬁtures i melmelades
variades de fruits; VermeHs ceba, tomaquet figues,
olives, etc. Tambe amb fruits secs, pans variats, olis
naturals o aromatitzats i 1nclus verdures'com la
pastanaga, e_l_aplt oel tomaquet.

iF




Formatge de cabra

FORMATGE DRAP “CAPRILLICE”

Buit Tunitat 2,1 Kg.

FORMATGE DE CABRA “GARROTXA"

Caixa 9unitats 500g.

FORMATGE DE CABRA RULO “CAPRILLICE”

Caixa 2unitats 1Kag.

81

FORMATGE DE CABRA “CAPRILLICE” LA CASITA

Buit Tunitat 2,4 Kg.

FORMATGE DE CABRA RULO MiINI

L

bl

Caixa 5Sunitats 360 g.




FORMATGE | .
FRESC

—
’ o
'i-—-r— ‘
o it 1
¥
- < il T f

FORMATGE FRESC DE CABRA “CAPRILLICE"
QUESO FRESCO DE CABRA “CAPRILLICE”

0[0/7%x{5 Fresc 1lunitat 17 Kg.)

A%

FORMATGE FRESC “BURGOS”
QUESO FRESCO “BURGOS”

&3

o4l Fresc Tunitat 2-2,6 Kg.j

2

FORMATGE FRESC AMB SAL “CINCHO”
QUESO FRESCO CON SAL “CINCHO”

e

0leolzls8 Fresc lunitat 1,6-2,2 Kg.]

FORMATGE FRESC OVELLA "PASTORES"
QUESO FRESCO OVEJA "PASTORES"

b3

Wloriclsl  Fresc 4 unitats 250]

&
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Maté / Iogurt

MATO DEL PIRINEU “CADI" MATO FRESC
REQUESON DEL PIRINEO “CADI" REQUESON FRESCO

e

Weisyilas Fresc 8 unitats 2509.)

e

Fresc Tunitat 1Kg. ]

TARRINES DE MATO TARRINES DE FLAM DE MATO
TARRINAS DE REQUESON TARRINAS DE FLAN DE REQUESON

-...l-"'-'--
=,

al

\ -

oyl Fresc  6Xx2 unitats 1109.)

(o]

IOGURT NATURAL 5KG.
YOGUR NATURAL 5KG.

00475
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FORMATGE BARRA “EDAM” PER FONDRE FORMATGE BARRA “CADI"” CREMA

Buit Tunitat 2,7 Kg. Buit Tunitat 2,4-2,7 Kg.

FORMATGE BARRA “CADI-COOP” MOZZARELLA BARRA

Buit Tunitat 2 Kg. Buit Tunitat 2,7-2,9 Kg.
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Formatge barra

FORMATGE BARRA “HAVARTI”
QUESO BARRA “HAVART!"

Buit Tunitat 2]1-2,5Kg. ]

FORMATGE BARRA “EL VENTERO”
QUESO BARRA “EL VENTERO"

00281

"

Buit Tunitat 3 Kg aprox.j

TALLATS

FORMATGE BARRA EDAM TALLADA
QUESO BARRA EDAM CORTADA

i®

=

elolslsA Buit - talls 400g. )

FORMATGE LLESCAT “SABANITAS”
QUESO LONCHAS “SABANITAS”

oo

Wlorlikl Buit 60 talls 1KgA]

2

FORMATGE LLESCAT MINI “SABANITAS”
QUESO LONCHEADO MINI “SABANITAS"

i
-+ 7

e t

.

lov/si  Caixa 16 paquets 1509.)

c
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FORMATGE RATLLAT “EDAM”

i .

o

Bossa Granel 1Kg.

MOZZARELLA RATLLADA

Bossa Granel 2Kg.

86

FORMATGE RATLLAT EMMENTAL

Bossa Granel 1Kg.

FORMATGE BLAU PICAT

Safata Granel 500 g.



ey

MANTEGA “CADI"
MANTEQUILLA “CADI"

c

Granel Tunitat 1Kg. }

MARGARINA
MARGARINA

ca

Wsyyl Pot  1unitat 1Kg.)

BRIC DE NATA “PRESIDENT”
BRIC DE NATA “PRESIDENT”

Ei' e
'E. A

-
SIDENT

o

Bric Tunitat 11 j
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CANELONES AMB BEIXAMEL CANELONES AMB BOLETS | BEIXAMEL

Safata 3x6 unitats 0,66 Kg. Safata 3x6 unitats 0,66 Kg.




Precuinats

CANELONES SENSE BEIXAMEL
CANELONES SIN BECHAMEL

N
L NS

leleicisl Safata 20 unitats 1)1 Kg.j

CUIXA DE CABRIT ROSTIDES ESPATLLA DE CABRIT ROSTIDES
PIERNA DE CABRITO ASADA PALETILLA DE CABRITO ASADA

R -
lopJzlol Buit 1unitat GOOg.aprox.] g g Wloy/28 Buit  1unitat 450g.aprox] g %

ESPATLLA DE XAl ROSTIDA GALTES DE PORC ROSTIDES
PALETILLA DE CORDERO ASADA CARRILLERAS DE CERDO ASADAS

Wlolslt Buit  lunitat 9609 aprox. ] i % @ Buit 2 unitats 6809aprox.] @
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Precuinats

CROQUETES DE ROSTIT FREGIDES
CROQUETAS DE ROSTIT FRITAS

@@

olelsyfel Safata 30 unitats 7809.)

@®)

CROQUETES DE ROSTIT SENSE FREGIR
CROQUETAS DE ROSTIT SIN FREIR

Jelsicl Safata 30 unitats 780 g‘)

NUGGETS DE POLLASTRE
NUGGETS DE POLLO

[0/ 751 Safata  Granel 1Kg.]

-4

CORDON BLEU
CORDON BLEU

locisin Safata Granel 1Kg.]

b4

EMPANADA DE TONYINA
EMPANADA DE ATUN

oJo/45y/ Safata 1unitat 1Kg.]

LLARDONS
CHICHARRONES

1unitat

00350 m={V]id 1Kg.
eyl Buit 12 unitats 180 g.

L

920



Precuinats

TRIPA CUINADA
CALLOS COCIDOS

Wlepiciel Motlle Granel 3,3-39 Kg.
o]0 2y Porcid Granel 500 g.

MORRETS DE PORC CUITS
MORROS DE CERDO COCIDOS

Wlo[stl Buit 6 unitats 5009.)

MORRO DE PORC CUIT
MORRO DE CERDO C OCIDO

m Buit Granel SOOg.] @

PEUS DE PORC CUITS
PIES DE CERDO COCIDOS

[0/ 4°kt Buit 4 meitats 8009.)

D
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